Tabel de concordanta

1 | Titlul actului UE, inclusiv cea mai recenta modificare, nr. CELEX

REGULAMENTUL (UE) NR. 251/2014 AL PARLAMENTULUI EUROPEAN SI AL CONSILIULUI din 26 februarie 2014 privind definirea,
descrierea, prezentarea si etichetarea produselor vitivinicole aromatizate si de abrogare a Regulamentului (CEE) nr. 1601/91 al Consiliului,
publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene L 84 din 20 martie 2014, CELEX: 32014R0251, asa cum a fost modificat ultima oard prin
Regulamentul (UE) 2021/2117 al Parlamentului European si al Consiliului din 2 decembrie 2021.

2 | Titlul proiectului de act normativ national

Proiect de hotarare cu privire la modificarea unor hotarari ale Guvernului (privind produsele vitivinicole)

3 | Gradul general de compatibilitate

Partial compatibil.

4 | Autoritatea/persoana responsabili

Ministerul Agriculturii si Industriei Alimentare

5 | Data intocmirii/actualizarii

04.07.2025
Actul Uniunii Europene Proiectul de act normativ national Gradul de Observatii
compatibilitate
6 7 8 9
Articolul 1
Obiectul si domeniul de aplicare
(1) Prezentul regulament stabileste norme privind - Compatibil Pct. 1 din Regulamentul
definirea, descrierea, prezentarea si etichetarea aprobat prin HG nr. 741/2017:
produselor vitivinicole aromatizate. ,1. Prezentul Regulament

stabileste normele privind
definirea, descrierea,
prezentarea si etichetarea
produselor vitivinicole
aromatizate, cerintele
specifice fata de procesele de
productie si metodele de
analiza pentru obtinerea
produselor vitivinicole
aromatizate, etapele de
organizare, fabricare si
comercializare a produselor
vitivinicole aromatizate cu
denumire de origine protejata
si cu indicatie geografica
protejata, precum si cerintele
fata de trasabilitate si fatd de
asigurarea calitétii produselor
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vitivinicole aromatizate.”

(2) Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 se aplica Subpct. 2.7. din proiect: Compatibil -
prezentarii si etichetarii produselor vitivinicole ,,2.7. Capitolul V se completeaza cu
aromatizate, cu exceptia cazului 1n care in prezentul punctul 20! cu urmatorul cuprins:
regulament se dispune altfel. ,»201. Legea nr. 279/2017 privind
informarea consumatorului cu privire
la produsele alimentare se aplica
prezentarii si etichetarii produselor
vitivinicole aromatizate, cu exceptia
cazului 1n care prezentul Regulament
dispune altfel.”.”
(3) Prezentul regulament se aplica tuturor produselor - Compatibil Pct. 2 din Regulamentul
vitivinicole aromatizate introduse pe piatd in Uniune, aprobat prin HG nr. 741/2017:
indiferent daca sunt produse in statele membre sau in ,,2. Prezentul Regulament se
tari terte, precum si celor produse in Uniune pentru aplica produselor vitivinicole
export. aromatizate, specificate la
punctul 4, produse 1n
Republica Moldova sau
importate, care cad sub
incidenta pozitiilor tarifare
2205 1 220600 (220600399,
220600599, 220600899) din
Nomenclatura combinata a
marfurilor, aprobata prin
Legea nr.172 din 25 iulie
2014.”
Articolul 2 - Compatibil Pct. 3 din Regulamentul
Definitii aprobat prin HG nr. 741/2017:

In sensul prezentului regulament, se aplica urmatoarele
definitii:

1. ,,denumire de vanzare” Inseamna denumirea oricarui
produs vitivinicol aromatizat prevazut in prezentul
regulament.

2. ,,descriere” inseamna lista caracteristicilor specifice
ale unui produs vitivinicol aromatizat;

,,3. In sensul prezentului
Regulament se utilizeaza
notiunile specificate in
articolul 2 din Legea viei si
vinului nr. 57/2006, in
articolul 2 din Legea nr.
66/2008 privind protectia
indicatiilor geografice,
denumirilor de origine si
specialitatilor traditionale
garantate, in articolul 2 din
Legea nr. 279/2017 privind
informarea consumatorului cu
privire la produsele




alimentare, in punctul 3 din
Regulamentul privind
organizarea pietei vitivinicole,
aprobat prin Hotararea
Guvernului nr. 356/2015 (in
continuare — Regulamentul
privind organizarea pietei
vitivinicole) si in punctul 3 din
Regulamentul sanitar privind
aromele si anumite
ingrediente alimentare cu
proprietati aromatizante
destinate utilizarii in si pe
produsele alimentare si
stabilirea masurilor tranzitorii
privind lista de arome si
materii prime, aprobat prin
Hotararea Guvernului nr.
1245/2018, precum si
urmadtoarele notiuni:

denumire de vanzare —
denumirea oricarui produs
vitivinicol aromatizat prevazut
in prezentul Regulament;
descriere - lista
caracteristicilor specifice ale
unui produs vitivinicol
aromatizat.”

Articolul 3

Definirea si clasificarea produselor vitivinicole
aromatizate

(1) Produsele vitivinicole aromatizate sunt produse
obtinute din produse ale sectorului vitivinicol astfel cum
sunt mentionate in Regulamentul (UE) nr. 1308/2013,
care au fost aromatizate. Acestea se Tmpart in
urmatoarele categorii:

(a) vinuri aromatizate,

(b) bauturi aromatizate pe baza de vin,

(c) cocteiluri aromatizate din produse vitivinicole.

Compatibil

Pct. 4 din Regulamentul
aprobat prin HG nr. 741/2017:
,,4. Produsele vitivinicole
aromatizate sunt obtinute din
produse ale sectorului
vitivinicol, cum sunt
mentionate in Regulamentul
privind organizarea pietei
vitivinicole, care au fost
aromatizate si se clasifica in
urmatoarele categorii:




(2) Vinul aromatizat este o bautura:

(a) obtinuta din unul sau mai multe dintre produsele
viticole definite la partea IV punctul 5 din anexa Il si la
partea II punctele 1 si 3-9 din anexa VII la
Regulamentul (UE) nr. 1308/2013, cu exceptia vinului
»Retsina” ;

(b) in care produsele viticole mentionate la litera (a)
reprezinta cel putin 75 % din volumul total;

(c) in care este posibil si se fi adaugat alcool;

(d) in care este posibil sa se fi adaugat coloranti;

(e) in care este posibil sa se fi addugat must de struguri,
must de struguri partial fermentat sau ambele;

(f) care este posibil sa fi fost indulcita;

(g) care are un titru alcoolic volumic dobandit de cel
putin 14,5 % vol. si mai mic de 22 % vol. si o téirie
alcoolica totala in volume de cel putin 17,5 % vol.

Compatibil

1) vinuri aromatizate;

2) bauturi aromatizate pe baza
de vin;

3) cocteiluri aromatizate din
produse vitivinicole.”

Pct. 5 din Regulamentul
aprobat prin HG nr. 741/2017:
,»3. Vinul aromatizat este o
bautura:

1) care se obtine din una sau
mai multe produse
vitivinicole:

a) vin;

b) vin licoros;

¢) vin spumant;

d) vin spumant de calitate;
e) vin spumant de calitate de
tip aromat;

f) vin spumos;

g) vin petiant;

h) vin perlant;

1) must de struguri proaspat
oprit din fermentatie prin
adaosul de alcool (mistel); si
2) in care produsele
specificate la subpunctul 1)
reprezinta cel putin 75% din
volumul total;

3) care a fost aromatizata;

4) in care este posibil sa se fi
adaugat alcool;

5) in care este posibil sa se fi
adaugat coloranti;

6) in care este posibil si se fi
adaugat must de struguri
proaspat, must de struguri
partial fermentat sau ambele;
7) care este posibil sa fi fost
indulcita;

8) care are o concentratie
alcoolica dobandita de la
14,5% vol. pana la 22,0%




vol.;

9) care are o concentratie
alcoolica totala de cel putin
17,5% vol.;

10) care, in functie de
concentratia Tn masa a
zaharurilor, se clasifica dupa
cum urmeaza:

a) extrasec — cu o concentratie
in masa a zaharurilor de cel
mult 30 g/dm?’ si o
concentratie alcoolica totalad in
volume de cel putin 15%;

b) sec — cu o concentratie In
masa a zaharurilor de cel mult
50 g/dm? si o concentratie
alcoolica totala in volume de
cel putin 16%;

¢) demisec — cu o concentratie
in masa a zaharurilor de la 50
pana la 90 g/dm’;

d) demidulce — cu o
concentratie Tn masa a
zaharurilor de la 90 pana la
130 g/dm?;

e) dulce — cu o concentratie in
masa a zaharurilor de cel putin
130 g/dm?;

11) in care concentratia in
masa a acizilor titrabili este de
cel putin 3,5 g/dm?;

12) in care concentratia in
masa a acizilor volatili,
exprimata n grame de acid
acetic pe dm?, este de cel mult
1,2;

13) in care concentratia in
masa a dioxidului de sulf total
este de cel mult 300 mg/dm?;
14) in care concentratia in
masa a fierului este de cel
mult 14 mg/dm?;




(3) Bautura aromatizata pe baza de vin este o bautura:
(a) obtinuta din unul sau mai multe dintre produsele
viticole definite la partea II punctele 1, 2 si 4-9 din
anexa VII la Regulamentul (UE) nr. 1308/2013, cu
exceptia vinurilor produse cu adaos de alcool si a
vinului ,, Retsina” ;

(b) 1n care produsele viticole mentionate la litera (a)
reprezintd cel putin 50 % din volumul total;

(c) la care nu s-a adaugat alcool, cu exceptia situatiei in
care exista dispozitii contrare la anexa II;

(d) 1n care este posibil sa se fi addugat coloranti;

(e) in care este posibil sa se fi adaugat must de struguri,
must de struguri partial fermentat sau ambele;

(f) care este posibil sa fi fost indulcita;

(g) care are titru alcoolic volumic dobandit de cel putin
4,5 % vol. si mai mic de 14,5 % vol.

Subpct. 2.2. din proiect:
,»2.2. La pct. 6 subpct. 13) se
abroga.”

Compatibil

15) in care concentratia in
masa a cuprului este de cel
mult 1 mg/dm?;

16) in care concentratia in
masa a acidului citric este de
cel mult 1 g/dm°.”

Pct. 6 din Regulamentul
aprobat prin HG nr. 741/2017:
,,0. Bautura aromatizata pe
baza de vin este o bautura:

1) care se obtine din unul sau
mai multe produse
vitivinicole:

a) vin;

b) vin spumant;

¢) vin spumant de calitate;
d) vin spumant de calitate de
tip aromat;

€) vin spumos;

f) vin petiant;

g) vin perlant;

h) vin nou aflat inca in
fermentare (tulburel); si

2) in care produsele
specificate la subpunctul 1)
reprezinta cel putin 50% din
volumul total;

3) care a fost aromatizata;

4) 1n care nu s-a adaugat
alcool, cu exceptia cazurilor
stabilite in anexa la prezentul
Regulament;

5) in care este posibil sa se fi
adaugat coloranti;

6) in care este posibil sa se fi
adaugat must de struguri
proaspat, must de struguri
partial fermentat sau ambele;
7) care este posibil sa fi fost
indulcita;

8) care are o concentratie
alcoolica dobandita de la 4,5%
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(4) Cocteil aromatizat din produse vitivinicole este o
bautura:

(a) obtinuta din unul sau mai multe dintre produsele
viticole definite la partea II punctele 1, 2 si 4-11 din
anexa VII la Regulamentul (UE) nr. 1308/2013, cu
exceptia vinurilor produse cu adaos de alcool si a
vinului ,, Retsina” ;

(b) 1n care produsele viticole mentionate la litera (a)
reprezinta cel putin 50 % din volumul total;

(c) in care nu s-a addugat alcool;

(d) in care este posibil sa se fi adaugat coloranti;

(e) care este posibil sa fi fost indulcita;

(f) care are titru alcoolic volumic dobandit mai mare de
1,2 % vol. si mai mic de 10 % vol.

Compatibil

vol. pana la 14,5% vol.;

9) in care concentratia In masa
a zaharurilor nu depaseste 300
g/dm’;

10) in care concentratia in
masa a acizilor titrabili este de
cel putin 3,5 g/dm?, cu
exceptia cazurilor stabilite in
anexa la prezentul
Regulament;

11) in care concentratia in
masa a acizilor volatili,
exprimata n grame de acid
acetic pe dm’, este de cel mult
1,0;

12) in care concentratia in
masa a dioxidului de sulf total
este de cel mult 200 mg/dm?;
13) in care concentratia in
masa a acidului citric este de
cel mult 1 g/dm°.”

Pct. 7 din Regulamentul
aprobat prin HG nr. 741/2017:
,,71. Cocteilul aromatizat din
produse vitivinicole este o
bautura:

1) care se obtine din unul sau
mai multe produse
vitivinicole:

a) vin;

b) vin spumant;

¢) vin spumant de calitate;

d) vin spumant de calitate de
tip aromat;

€) vin spumos;

f) vin petiant;

g) vin perlant;

h) vin nou aflat inca in
fermentare (tulburel);

1) must de struguri proaspat;
j) must de struguri partial
fermentat; si




2) in care produsele
specificate la subpunctul 1)
reprezintd cel putin 50% din
volumul total;

3) care a fost aromatizata;

4) in care nu s-a adaugat
alcool;

5) in care este posibil sa se fi
adaugat coloranti;

6 ) care este posibil sa fi fost
indulcita;

7) care are o concentratie
alcoolica dobandita de la 1,2%
vol. pana la 10,0% vol.;

8) in care concentratia in masa
a zaharului este de cel mult
120 mg/dm?;

9) in care concentratia Tn masa
a acizilor titrabili este de cel
putin 3,5 g/dm?;

10) in care concentratia in
masa a acizilor volatili,
exprimata in grame de acid
acetic pe dm’, este de cel mult
1,0;

11) in care concentratia in
masa a dioxidului de sulf total
este de cel mult 200 mg/dm?;
12) in care concentratia in
masa a acidului citric este de
cel mult 1 g/dm°.”

Articolul 4

Procesele de productie si metodele de analizi pentru
produsele vitivinicole aromatizate

(1) Produsele vitivinicole aromatizate sunt produse in
conformitate cu cerintele, restrictiile si descrierile
stabilite In anexele I si I1.

Compatibil

Pct. 8! din Regulamentul
aprobat prin HG nr. 741/2017:
,8'. Produsele vitivinicole
aromatizate sunt fabricate in
conformitate cu cerintele,
restrictiile si descrierile
stabilite In punctele 10-18 si
anexa nr.1.”




(2) Comisia este imputernicita sa adopte acte delegate in
conformitate cu articolul 33 in ceea ce priveste stabilirea
proceselor de productie autorizate pentru obtinerea de
produse vitivinicole aromatizate, tindnd seama de
asteptarile consumatorilor.

La stabilirea proceselor de productie autorizate
mentionate la primul paragraf, Comisia tine seama de
procesele de productie recomandate si publicate de OIV.

Compatibil

Pct. 9 din Regulamentul
aprobat prin HG nr. 741/2017:
,.9. Procesele de productie
autorizate pentru obtinerea
produselor vitivinicole
aromatizate sunt stabilite Tn
anexa nr.2.”

(3) Daca este cazul, Comisia adopta, prin intermediul - Compatibil Pct. 19 din Regulamentul

unor acte de punere in aplicare, metode de analiza aprobat prin HG nr. 741/2017:

pentru stabilirea compozitiei produselor vitivinicole ,,19. Metodele de analiza

aromatizate. Metodele respective se bazeaza pe orice utilizate la determinarea

metode relevante recomandate si publicate de OIV, cu caracteristicilor fizico-chimice

exceptia cazului In care acestea ar fi ineficace sau pentru produsele vitivinicole

neadecvate pentru obiectivul urmarit. Respectivele acte aromatizate trebuie sa respecte

de punere in aplicare se adopta in conformitate cu prevederile Hotararii

procedura de examinare mentionata la articolul 34 Guvernului nr.245/2024 cu

alineatul (2). privire la metodele de analiza

Pana la adoptarea metodelor respective de catre pentru determinarea

Comisie, metodele care se utilizeaza sunt cele permise caracteristicilor fizice si

de statul membru in cauza. chimice ale produselor

vitivinicole.”

(4) Practicile oenologice si restrictiile stabilite In Subpct. 2.3. din proiect: Compatibil Pct. 9! din Regulamentul

conformitate cu articolul 74, articolul 75 alineatul (4) si | ,,2.3. La pct. 9, textul ,,si 115-1157 aprobat prin HG nr. 741/2017:

articolul 80 din Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 se din Regulamentul privind ,9'. Practicile oenologice si

aplica produselor vinicole folosite la productia organizarea pietei vitivinicole” se restrictiile stabilite n

produselor vitivinicole aromatizate. substituie cu textul ,,, 115 si 115%- conformitate cu punctele 331
1157 din Regulamentul privind si 115-1157 din Regulamentul
organizarea pietei vitivinicole si privind organizarea pietei
Regulamentul privind practicile vitivinicole se aplica
oenologice permise si restrictiile produselor vinicole folosite la
aplicabile producerii si conservarii productia produselor
produselor vitivinicole, aprobat prin vitivinicole aromatizate.”
Hotararea Guvernului nr. 775/2024”.

Articolul 5

Denumirile de vinzare

(1) Denumirile de vanzare stabilite la anexa II sunt - Compatibil Pct. 23! din Regulamentul

utilizate pentru orice produs vitivinicol aromatizat
introdus pe piatd in Uniune, cu conditia ca acesta sa
respecte cerintele stabilite in anexa respectiva pentru
denumirea de vanzare corespunzatoare. Denumirile de
vanzare pot fi completate cu o denumire curentd astfel

aprobat prin HG nr. 741/2017:
,,231. Denumirile de vanzare
stabilite In anexa nr.1 sunt
utilizate pentru orice produs
vitivinicol aromatizat plasat
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cum este definita la articolul 2 alineatul (2) litera (o) din
Regulamentul (UE) nr. 1169/2011.

(2) In cazul in care produsele vitivinicole aromatizate
respecta cerintele stabilite pentru mai multe denumiri de
vanzare, se autorizeaza folosirea unei singure denumiri
de vanzare dintre acestea, cu exceptia cazului in care in
anexa Il se dispune altfel.

(3) O bautura alcoolica ce nu respecta cerintele stabilite
prin prezentul regulament nu poate fi denumita,
prezentata sau etichetata prin asocierea cu oricare dintre
denumirile de vanzare a unor cuvinte sau formulari cum
sunt ,,asemanator”, ,tip”, ,,stil”, ,,realizat”, ,,gust” sau a
altor termeni similari.

Subpct. 2.8. din proiect:

,,2.8. La pct. 27, cuvintele ,,sub care
se comercializeaza produsul” se
substituie cu cuvintele ,,de vanzare”,
iar cuvintele ,,la prezentul
Regulament” se substituie cu textul
Hnr. 1.7

Subpct. 2.9. din proiect:

,»2.9. La pct. 29, cuvintele ,,sub care
se comercializeaza produsul” se
substituie cu cuvintele ,,de vinzare

99 99

ale produselor”.

Compatibil

Compatibil

pe piata, cu conditia ca acestea
sa respecte cerintele stabilite
in anexa respectiva pentru
denumirea de vanzare
corespunzatoare. Denumirile
de vanzare pot fi completate
cu o denumire curenta, astfel
cum este definita in articolul 2
din Legea nr. 279/2017.”

Pct. 27 din Regulamentul
aprobat prin HG nr. 741/2017:
,,27. In cazul in care un produs
vitivinicol aromatizat respecta
cerintele stabilite pentru mai
multe denumiri sub care se
comercializeaza produsul, se
utilizeaza o singurd denumire
dintre acestea, cu exceptia
cazului in care 1n anexa la
prezentul Regulament se
dispune altfel.”

Pct. 29 din Regulamentul
aprobat prin HG nr. 741/2017:
,»,29. Un produs care nu
respecta cerintele stabilite in
prezentul Regulament, precum
si prevederile caietului de
sarcini, In cazul unui produs
vitivinicol aromatizat cu
denumire de origine protejata
sau cu indicatie geografica
protejata, nu poate fi denumit,
prezentat sau etichetat prin
asocierea unor termeni sau
formulari cum ar fi ,,tip”,
,asemanator”, , stil”,
,realizat”, ,mod”, ,,gust”,
,produs ca la/in”, ,,imitatie”
sau a altor termeni similari cu
oricare dintre denumirile sub
care se comercializeaza
produsele vitivinicole

10




(4) Denumirile de vanzare pot fi completate sau
inlocuite cu una dintre indicatiile geografice ale
produselor vitivinicole aromatizate protejate in temeiul
Regulamentului (UE) nr. 1151/2012.

(5) Fara a se aduce atingere articolului 26, denumirile de
vanzare nu pot fi completate cu denumiri de origine
protejate sau cu indicatii geografice protejate permise
pentru produsele vitivinicole.

(6) In cazul produselor vitivinicole aromatizate produse
in Uniune care sunt destinate exportului catre tari terte a
caror legislatie prevede denumiri de vanzare diferite,
statele membre pot permite ca denumirile de vanzare
respective sa Insoteascd denumirile de vanzare
prevazute in anexa II. Acele denumiri de vanzare
suplimentare pot aparea in alte limbi decat limbile
oficiale ale Uniunii.

(7) Comisia este imputernicitd sa adopte acte delegate in
conformitate cu articolul 33 pentru a completa anexa I,
pentru a tine cont de progresele tehnice, de evolutiile
stiintifice si ale pietei, de sanatatea consumatorilor sau
de nevoia acestora de informare.

Compatibil

Compatibil

Norme UE
neaplicabile

Norme UE
neaplicabile

aromatizate.”

Pct. 24 din Regulamentul
aprobat prin HG nr. 741/2017:
,24. In baza prezentului
Regulament, denumirile de
vanzare ale produselor
vitivinicole aromatizate pot fi
completate sau inlocuite cu o
denumire de origine sau cu o
indicatie geografica protejata
in temeiul Legii nr. 66-XVI
din 27 martie 2008 privind
protectia indicatiilor
geografice, denumirilor de
origine si specialitatilor
traditionale garantate.”

Pct. 24! din Regulamentul
aprobat prin HG nr. 741/2017:
,,241. Denumirile de vanzare
ale produselor vitivinicole
aromatizate nu pot fi
completate cu denumiri de
origine protejate sau cu
indicatii geografice protejate
pentru produsele vitivinicole.”
Norme valabile pentru
produsele fabricate in Uniune

Se refera la activitatea
Comisiel.

Articolul 6

Mentiuni suplimentare la denumirile de vinzare

(1) Denumirile de vanzare mentionate la articolul 5 pot
fi completate si de urmatoarele mentiuni privind

Compatibil

Pct. 26 din Regulamentul
aprobat prin HG nr. 741/2017:
,,26. Pe eticheta sau pe
suprafata ambalajului de
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continutul de zahar al produselor vitivinicole

aromatizate:

(a) ,extrasec” : in cazul produselor cu un continut de
zahdr mai mic de 30 de grame la litru si, pentru
categoria vinuri aromatizate si prin derogare de la
articolul 3 alineatul (2) litera (g), o tarie alcoolica
totala In volume de minimum 15 % vol.;

(b) ,,sec” : in cazul produselor cu un continut de zahar
mai mic de 50 de grame la litru si, pentru categoria
vinuri aromatizate si prin derogare de la articolul 3
alineatul (2) litera (g), o tarie alcoolica totald in
volume de minimum 16 % vol.;

(c) ,,demisec” : in cazul produselor al caror continut de
zahdr este intre 50 si mai putin de 90 de grame la
litru;

(d) ,,demidulce” : in cazul produselor al caror continut
de zahar este Intre 90 si mai putin de 130 de grame
la litru;

(e) ,,dulce” : in cazul produselor al caror continut de
zahar este de 130 de grame la litru sau mai mult.

Continutul de zahar indicat la primul paragraf literele

(a)-(e) este exprimat 1n zahar invertit,

Mentiunile ,,demidulce” si ,,dulce” pot fi insotite de o

indicatie a continutului in zahar, exprimat In grame de

zahdr invertit la litru.

(2) In cazul in care denumirea de vanzare include sau se

completeazi cu mentiunea ,,spumant’ , cantitatea de

vin spumant utilizat este de cel putin 95 %.

(3) Denumirile de vanzare pot fi completate si cu o

referire la aroma principala utilizata.

desfacere pot fi specificate
urmatoarele indicatii
facultative:

1) categoria in functie de
concentratia Tn masa a
zaharurilor, exprimata 1n zahar
invertit:

a) extrasec — in cazul
produselor cu o concentratie
in masa a zaharurilor de cel
mult 30 g/dm? si, pentru
categoria ,,vinuri
aromatizate”, in cazul
produselor cu o concentratie
alcoolica totala in volume de
cel putin 15%;

b) sec — in cazul produselor cu
o concentratie in masa a
zaharurilor de cel mult 50
g/dm? si, pentru categoria
,,vinuri aromatizate”, in cazul
produselor cu o concentratie
alcoolica totala in volume de
cel putin 16%;

¢) demisec — 1n cazul
produselor a caror
concentratie in masa a
zaharurilor este de la 50 pana
la 90 g/dm?;

d) demidulce — in cazul
produselor a caror
concentratie Tn masa a
zaharurilor este de la 90 pana
la 130 g/dm’;

e) dulce — in cazul produselor
a caror concentratie in masa a
zaharurilor este de cel putin
130 g/dm’.

Indicatiile ,,demidulce” si
,,dulce” pot fi Insotite de
valoarea (cifra) concentratiei
in masa a zaharurilor, urmata
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de unitatea de masura g/dm? si
poate fi precedata de
abrevierea ,,zah.”;

2) in cazul in care denumirea
de vanzare a vinului
aromatizat include sau se
completeaza cu indicatia
,Spumant”, cantitatea de vin
spumant utilizat trebuie sa fie
de minimum 95% din volumul
de vin utilizat;

3) denumirea de vanzare poate
fi completata cu referire la
aroma principala utilizata.”

Articolul 6a

Declaratia nutritionala si lista ingredientelor

(1) Etichetarea produselor vitivinicole aromatizate
comercializate Tn Uniune contine urmatoarele mentiuni
obligatorii:

(a) declaratia nutritionala in temeiul articolului 9
alineatul (1) litera (I) din Regulamentul (UE)

nr. 1169/2011; si

(b) lista ingredientelor in temeiul articolului 9

alineatul (1) litera (b) din Regulamentul (UE)

nr. 1169/2011.

(2) Prin derogare de la alineatul (1) litera (a), declaratia
nutritionald de pe ambalaj sau pe eticheta aplicata pe
acesta poate fi limitata la valoarea energetica, care poate
fi exprimata prin utilizarea simbolului «E» pentru
energie. In aceste cazuri, declaratia nutritionala integrala
este furnizata prin mijloace electronice identificate pe
ambalaj sau pe eticheta aplicata pe acesta. Respectiva
declaratie nutritionala nu se afiseaza impreuna cu alte
informatii destinate vanzarii sau comercializarii si nu se
colecteaza sau monitorizeaza datele utilizatorului.

(3) Prin derogare de la alineatul (1) litera (b), lista
ingredientelor poate fi furnizata prin mijloace
electronice identificate pe ambalaj sau pe eticheta
aplicatd pe acesta. In aceste cazuri, se aplica
urmatoarele cerinte:

(a) nu se colecteaza sau monitorizeaza datele
utilizatorului;

Compatibil

Compatibil

Pct. 22 din Regulamentul
aprobat prin HG nr. 741/2017:
,,22. Indicatiile obligatorii de
etichetare a produselor
vitivinicole aromatizate sunt
stabilite prin Legea viei si
vinului nr. 57-XVI din 10
martie 2006.”

Pct. 23 subpct. 6) si 7) din
Regulamentul aprobat prin
HG nr. 741/2017:

,»23. Modul de prezentare a
indicatiilor obligatorii de
etichetare a produselor
vitivinicole aromatizate este
urmatorul:

6) declaratia nutritionala de pe
ambalaj sau de pe eticheta
aplicata pe acesta respecta
prevederile Legii nr. 279/2017
si poate fi limitata la valoarea
energetica, care poate fi
exprimata prin utilizarea
simbolului ,,E” pentru energie.
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(b) lista ingredientelor nu este afisatd impreuna cu alte
informatii destinate unor scopuri comerciale sau de
marketing; si

(c) informatiile mentionate la articolul 9 alineatul (1)
litera (c) din Regulamentul (UE) nr. 1169/2011
figureaza direct pe ambalaj sau pe eticheta aplicata pe
acesta.

Informatiile mentionate la primul paragraf litera (c) de
la prezentul alineat cuprinde cuvantul «contine» urmat
de numele substantei sau al produsului, astfel cum sunt
enumerate in anexa II la Regulamentul (UE)

nr. 1169/2011.

(4) Comisia este imputernicitd sa adopte acte delegate in
conformitate cu articolul 33 de completare a prezentul
regulament specificand normele privind mentionarea si
desemnarea ingredientelor pentru aplicarea

alineatului (1) litera (b) din prezentul articol.”

Subpct. 2.10. din proiect:

,,2.10. Se completeaza cu pct. 29%-29¢
cu urmdtorul cuprins:

,,29%. Produsele viticole utilizate
pentru obtinerea unui produs
vitivinicol aromatizat sunt indicate in

Compatibil

In aceste cazuri, declaratia
nutritionala integrala este
furnizata prin mijloace
electronice identificate pe
ambalaj sau pe eticheta
aplicata pe acesta. Respectiva
declaratie nutritionald nu se
afiseaza impreuna cu alte
informatii destinate vanzarii
sau comercializarii i nu se
colecteaza sau monitorizeaza
datele utilizatorului;

7) lista ingredientelor poate fi
furnizata prin mijloace
electronice identificate pe
ambalaj sau pe eticheta
aplicata pe acesta. In aceste
cazuri, se aplica urmatoarele
cerinte:

a) nu se colecteaza sau
monitorizeaza datele
utilizatorului;

b) lista ingredientelor nu este
afisatd Tmpreuna cu alte
informatii destinate unor
scopuri comerciale sau de
marketing; si

¢) orice ingredient sau
adjuvant tehnologic figureaza
direct pe ambalaj sau pe
eticheta aplicata si cuprinde
cuvantul ,,contine” urmat de
numele substantei sau al
produsului astfel cum este
enumerat 1n anexa nr. 1 la
Legea nr. 279/2017.”
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lista ingredientelor acestuia prin
termenul ,,vin” sau prin denumirea
produselor viticole specifice utilizate.
Acesti termeni sunt urmati imediat de
ingredientele produselor viticole
respective enumerate la pct. 148
subpct. 8) din Regulamentul privind
organizarea pietei vitivinicole,
indicate Intre paranteze.

29°. Daca ingredientele mentionate in
continuare sunt adaugate la produsele
viticole de baza Inaintea sau in
timpul Tmbutelierii produsului
vitivinicol aromatizat, acestea pot fi
indicate 1n afara parantezelor
mentionate la pct. 29* dupa cum
urmeaza:

1) ,,must de struguri concentrat”
si/sau ,,must de struguri concentrat
rectificat” poate fi indicat prin
utilizarea termenului ,,must de
struguri concentrat”;

2) sulfitii, oudle si produsele pe baza
de oua si/sau laptele si produsele pe
baza de lapte pot fi indicate prin
utilizarea mentiunilor enumerate la
pct. 148 subpct. 7) din Regulamentul
privind organizarea pietei
vitivinicole:

3) aditivii care intra in categoria
»gaze de ambalare” pot fi inlocuiti cu
indicatia specifica ,Imbuteliat in
atmosfera protectoare”.

29¢, In sensul pct. 29° subpct. 2),
daca lista ingredientelor este
furnizata prin mijloace electronice,
aceste mentiuni figureaza la randul
lor o singura datd pe ambalaj sau pe o
etichetd aplicata pe acesta, dupa
cuvantul ,,contine”, impreuna cu
indicarea oricaror alte eventuale
substante sau produse care provoaca
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alergii sau intolerante, utilizate la
obtinerea produsului vitivinicol
aromatizat. Mentiunile respective pot
fi Insotite de pictograma relevanta
care figureaza in anexa nr. 19 la
Regulamentul privind organizarea
pietei vitivinicole.”

Articolul 7 - Compatibil Pct. 29! din Regulamentul

Indicarea provenientei aprobat prin HG nr. 741/2017:

In cazul in care este indicata provenienta produselor ,,291. Tn cazul in care este

vitivinicole aromatizate, aceasta corespunde locului indicata provenienta

unde se produce produsul vitivinicol aromatizat. produselor vitivinicole

Provenienta se indica prin cuvintele ,,produs in (...)” aromatizate, aceasta

sau se exprima cu ajutorul unor termeni echivalenti, la corespunde locului unde se

care se adauga numele statului membru sau al tarii terte produce produsul vitivinicol

corespunzatoare. aromatizat. Provenienta se
indica prin cuvintele ,,produs
in (...)” sau se exprima cu
ajutorul unor termeni
echivalenti, la care se adauga
numele tarii corespunzatoare.”

Articolul 8

Utilizarea versiunilor lingvistice la prezentarea si

etichetarea produselor vitivinicole aromatizate

(1) Denumirile de vanzare prevazute In caractere cursive - Compatibil Pct. 297 din Regulamentul

in anexa II nu se traduc pe etichetd sau in prezentarea aprobat prin HG nr. 741/2017:

produselor vitivinicole aromatizate. ,,292. Denumirile de vanzare
scrise cu caractere cursive n
anexa nr. 1 nu se traduc pe
etichetd sau in prezentarea
produselor vitivinicole
aromatizate.”

Atunci cand sunt indicate in cuvinte, mentiunile - Norme UE Norme valabile pentru tarile

suplimentare prevazute in prezentul regulament sunt neaplicabile membre ale Uniunii

exprimate 1n cel putin una din limbile oficiale ale

Uniunii.

(2) Denumirea indicatiei geografice a produselor - Compatibil Pct. 29° din Regulamentul

vitivinicole aromatizate care este protejata in temeiul
Regulamentului (UE) nr. 1151/2012 apare pe eticheta in
versiunea (versiunile) lingvistica (lingvistice) in care
este inregistratd, chiar dacd indicatia geografica
inlocuieste denumirea de vinzare in conformitate cu

aprobat prin HG nr. 741/2017:
,,293. Indicatia geografica
pentru produsele vitivinicole
aromatizate care este protejata
in temeiul Legii nr. 66/2008
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articolul 5 alineatul (4) din prezentul regulament.

privind protectia indicatiilor
geografice, denumirilor de
origine si specialitatilor
traditionale garantate, apare pe
eticheta in versiunea
(versiunile) lingvistica
(lingvistice) 1n care este
inregistrata, chiar daca
indicatia geografica
inlocuieste denumirea de
vanzare in conformitate cu
punctul 24.”

In cazul in care denumirea unei indicatii geografice a Norme UE Norme valabile pentru tarile
produselor vitivinicole aromatizate care este protejata in neaplicabile membre ale Uniunii

temeiul Regulamentului (UE) nr. 1151/2012 este scrisa

folosind un alfabet nelatin, aceasta poate apdrea si intr-

una sau mai multe dintre limbile oficiale ale Uniunii.

Articolul 31 Compatibil Art. 33 din Legea nr. 57/2006:

Controale si verificiri ale produselor vitivinicole
aromatizate

(1) Statele membre sunt responsabile cu controalele
produselor vitivinicole aromatizate. Statele membre iau
masurile necesare pentru a garanta respectarea
dispozitiilor prezentului regulament si, in special,
desemneaza autoritatea competenta sau autoritatile
competente responsabile cu controalele in ceea ce
priveste obligatiile instituite prin prezentul regulament
in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 882/2004.
(2) Atunci cand este necesar, Comisia adopta, prin
intermediul unor acte de punere 1n aplicare, normele
privind controalele administrative si fizice efectuate de
statele membre in ceea ce priveste obligatiile care
decurg din aplicarea prezentului regulament.

Actele de punere 1n aplicare respective se adopta in
conformitate cu procedura de examinare mentionata la
articolul 34 alineatul (2).

,Articolul 33. Supravegherea
si controlul de stat asupra
executarii cerintelor privind
produsele vitivinicole

(1) Supravegherea si controlul
de stat asupra executarii
cerintelor din legile in vigoare
si din alte acte normative
privind produsele vitivinicole
se exercita de catre Agentia
Nationala pentru Siguranta
Alimentelor, in conditiile
legii.

(1" Controlul de stat al
persoanelor care practica
activitate de intreprinzator se
planifica, se efectueaza si se
inregistreaza in conformitate
cu prevederile Legii nr. 131
din 8 iunie 2012 privind
controlul de stat asupra
activitatii de intreprinzétor.
(2) Agentia Nationald pentru
Siguranta Alimentelor:
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a) supravegheaza respectarea
legislatiei privind fabricarea
produselor vitivinicole la toate
etapele procesului tehnologic;
a') supravegheaza si
controleaza respectarea
prevederilor legale privind
produsele vitivinicole plasate
pe piatd, in depozitele
comertului cu ridicata, in
comertul cu amanuntul,
inclusiv in depozitele cu
productie finitd amplasate pe
teritoriul producatorului;

b) exercitd controlul asupra
agentilor economici referitor
la respectarea prevederilor
actelor normative la
producerea, prelucrarea,
imbutelierea, pastrarea,
comercializarea angro a
produselor vitivinicole
prevazute la art. 13 alin. (1) si
(2);

¢) efectueaza controlul privind
respectarea prevederilor
actelor normative la
etichetarea produselor
vitivinicole prevazute la art.
13 alin. (1) lit. a)-c) si ) si
alin. (2), precum si la
utilizarea denumirilor de
origine protejate, a indicatiilor
geografice protejate si a
mentiunilor tradifionale;

d) verifica etanseitatea
instalatiilor de fabricare a
produselor obtinute pe baza de
vin;

e) efectueaza controlul privind
infiintarea si defrisarea
plantatiilor viticole;
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f) verifica corectitudinea
indicilor prezentati in
declaratiile vitivinicole si
trasabilitatea produselor
vitivinicole prin corelare cu
informatiile din Registrul
vitivinicol;

g) efectueaza controlul asupra
respectarii prevederilor din
caietul de sarcini pentru
produsul vitivinicol cu
indicatie geografica protejata,
cu denumire de origine
protejatd, precum si a
conditiilor de utilizare a
mentiunilor tradifionale;

h) participa, in comun cu alte
organe abilitate, la actiunile
initiate de acestea potrivit
legii, inclusiv la controlul
privind calitatea produselor
vitivinicole din reteaua de
comert cu amanuntul si din
cea de alimentatie publica.
(3) Agentia Nationald pentru
Siguranta Alimentelor are
dreptul sa interzica
comercializarea loturilor de
produse vitivinicole prevazute
la art. 13 alin.(1) lit. a)—) si f)
prin aplicarea masurilor
restrictive, in conformitate cu
prevederile Legii nr. 131/2012
privind controlul de stat, in
cazurile in care acestea:

a) reprezinta caracteristici ce
nu corespund legii sau altor
acte normative, faptul acesta
fiind confirmat prin actele
intocmite de organele
competente;

b) sunt falsificate,
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contrafacute sau substituite;
¢) contin informatii ce
contravin legislatiei privind
denumirile de origine
protejate si indicatiile
geografice protejate sau
privind mentiunile traditionale
stabilite in caietele de sarcini;
d) nu sunt insotite de
documentele obligatorii
stabilite de actele normative;
) nu sunt etichetate in
conformitate cu prevederile
actelor normative.

(4) Interdictia este valabila
pana la Inlaturarea cauzelor
care au provocat interdictia.
(5) Se interzice solicitarea, in
procesul supravegherii si
controlului de stat al
produselor vitivinicole, a altor
documente sau dovezi decat a
celor prevazute expres in
prezenta lege si in alte acte
normative.”

Articolul 32

Schimbul de informatii

(1) Statele membre si Comisia 1si notifica reciproc toate
informatiile necesare pentru aplicarea prezentului
regulament si pentru respectarea obligatiilor
internationale referitoare la produsele vitivinicole
aromatizate. Dacd este cazul, informatiile pot fi
transmise sau puse la dispozitia autoritatilor competente
ale tarilor terte si pot fi publicate.

(2) Pentru ca notificarile mentionate la alineatul (1) sa
se efectueze in mod rapid, eficient, corect si rentabil,
Comisia este imputernicita sd adopte acte delegate in
conformitate cu articolul 33 pentru a stabili:

(a) natura si tipul informatiilor care trebuie notificate;
(b) metodele de notificare;

(c) normele privind drepturile de acces la informatiile
sau sistemele de informatii disponibile;

Norme UE
neaplicabile

Se refera la activitatea
Comisiei si obligatiunile
tarilor membre ale Uniunii
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(d) conditiile si mijloacele de publicare a informatiilor.
(3) Comisia adopta, prin intermediul unor acte de
punere in aplicare:

(a) norme cu privire la furnizarea informatiilor necesare
pentru punerea in aplicare a prezentului articol;

(b) dispozitii privind gestionarea informatiilor care
trebuie notificate, precum si norme privind continutul,
forma, calendarul, frecventa si termenele notificarilor;
(c) modalitati de transmitere sau de punere a
informatiilor si documentelor la dispozitia statelor
membre, a autoritdtilor competente din tari terte sau a
publicului.

Actele de punere 1n aplicare respective se adopta in
conformitate cu procedura de examinare mentionata la
articolul 34 alineatul (2).

Articolul 33

Exercitarea delegirii de competente

(1) Competenta de a adopta acte delegate este conferita
Comisiei 1n conditiile prevazute in prezentul articol.

(2) Competenta de a adopta acte delegate mentionata la
articolul 4 alineatul (2), articolul 28, articolul 32
alineatul (2) si articolul 36 alineatul (1) se confera
Comisiei pe o perioada de cinci ani de la 27 martie
2014. Comisia prezinta un raport privind delegarea de
competente cel tirziu cu noud luni Tnainte de Incheierea
perioadei de cinci ani. Delegarea de competente se
prelungeste tacit cu perioade de timp identice, cu
exceptia cazului In care Parlamentul European sau
Consiliul se opun prelungirii respective cel tarziu cu trei
luni Tnainte de Incheierea fiecarei perioade.

(2a) Competenta de a adopta acte delegate mentionatd la
articolul 5 alineatul (7) se confera Comisiei pe o
perioada de cinci ani de la 7 decembrie 2021.
Competenta de a adopta acte delegate mentionata la
articolul 6a alineatul (4) se confera Comisiei pe o
perioada de cinci ani de la 8 decembrie 2023.Comisia
elaboreaza un raport privind delegarea de competente cu
cel putin nouad luni inainte de incheierea perioadei de
cinci ani. Delegarea de competente se prelungeste tacit
cu perioade de timp identice, cu exceptia cazului in care
Parlamentul European sau Consiliul se opune prelungirii
respective cu cel putin trei luni inainte de Incheierea

Norme UE
neaplicabile

Se refera la activitatea
Comisiel
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fiecarei perioade.

(3) Delegarea de competente mentionata la articolul 4
alineatul (2), articolul 5 alineatul (7), articolul 6a
alineatul (4), articolul 28, articolul 32 alineatul (2) si
articolul 36 alineatul (1) poate fi revocata oricand de
Parlamentul European sau de Consiliu. O decizie de
revocare pune capat delegarii de competente specificate
in decizia respectiva. Decizia produce efecte din ziua
care urmeaza datei publicarii acesteia in Jurnalul Oficial
al Uniunii Europene sau de la o data ulterioara
mentionatd in decizie. Decizia nu aduce atingere actelor
delegate care sunt deja in vigoare.

(4) De indata ce adopta un act delegat, Comisia il
notificd simultan Parlamentului European si Consiliului.
(5) Un act delegat adoptat in temeiul articolului 4
alineatul (2), al articolului 5 alineatul (7), al

articolului 6a alineatul (4), al articolului 28, al
articolului 32 alineatul (2) si al articolului 36

alineatul (1) intrd in vigoare numai in cazul in care nici
Parlamentul European si nici Consiliul nu au formulat
obiectii In termen de doud luni de la notificarea acestuia
sau in cazul in care, inaintea expirarii termenului
respectiv, Parlamentul European si Consiliul au
informat Comisia ca nu vor formula obiectii.
Respectivul termen se prelungeste cu doud luni la
initiativa Parlamentului European sau a Consiliului.

Articolul 34

Procedura comitetului

(1) Comisia este asistatd de Comitetul pentru produse
vitivinicole aromatizate. Respectivul comitet este un
comitet in intelesul Regulamentului (UE) nr. 182/2011.
(2) In cazul in care se face trimitere la prezentul alineat,
se aplica articolul 5 din Regulamentul (UE) nr.
182/2011.

In cazul actelor de punere in aplicare mentionate la
articolul 4 alineatul (3) primul paragraf si la articolul 29
alineatul (1) litera (b), In cazul in care comitetul nu
emite un aviz, Comisia nu adopta proiectul de act de
punere in aplicare si se aplica articolul 5 alineatul (4) al
treilea paragraf din Regulamentul (UE) nr. 182/2011.

Norme UE
neaplicabile

Se refera la activitatea
Comisiel

Articolul 35
Abrogare

Norme UE
neaplicabile

Se refera la actele Uniunii
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Regulamentul (CEE) nr. 1601/91 se abroga incepand cu
28 martie 2015.

Trimiterile la regulamentul abrogat se interpreteaza ca
trimiteri la prezentul regulament si se citesc in
conformitate cu tabelul de corespondenta din anexa III
la prezentul regulament.

Articolul 36

Masuri tranzitorii

(1) Pentru a facilita trecerea de la normele prevazute de
Regulamentul (CEE) nr. 1601/91 la cele stabilite prin
prezentul regulament, Comisia este imputernicita sa
adopte acte delegate, acolo unde este cazul, in
conformitate cu articolul 33 privind adoptarea de masuri
de modificare a prezentului regulament sau de derogare
de la acesta, care raman n vigoare pana la 28 martie
2018.

(2) Produsele vitivinicole aromatizate care nu respecta
cerintele prezentului regulament, dar care au fost
produse in conformitate cu Regulamentul (CEE) nr.
1601/91 1nainte de 28 martie 2015 pot fi introduse pe
piata pana la epuizarea stocurilor.

(3) Produsele vitivinicole aromatizate care respecta
articolele 1-6 si articolul 9 din prezentul regulament si
care au fost produse inainte de 28 martie 2015 pot fi
introduse pe piata pana la epuizarea stocurilor cu
conditia ca aceste produse sa respecte Regulamentul
(CEE) nr. 1601/91 1in toate privintele care nu sunt
reglementate de articolele 1-6 si articolul 9 din prezentul
regulament.

Norme UE
neaplicabile

Se refera la activitatea
Comisiei si circulatia
produselor pe teritoriul
Uniunii

Articolul 37

Intrarea in vigoare

Prezentul regulament intrd 1n vigoare 1n a saptea zi de la
data publicarii in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.
Prezentul regulament se aplica de la 28 martie 2015. Cu
toate acestea, articolul 36 alineatele (1) si (3) se aplica
de la 27 martie 2014.

Prezentul regulament este obligatoriu in toate
elementele sale si se aplica direct In toate statele
membre.

Norme UE
neaplicabile

Se refera la actul Uniunii

ANEXA 1
DEFINITII, CERINTE SI RESTRICTII TEHNICE
1. Arome
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(a) Pentru aromatizarea vinurilor aromatizate sunt
autorizate urmatoarele produse:

(i) substantele aromatizante naturale si/sau preparatele
aromatizante definite la articolul 3 alineatul (2) literele
(c) si (d) din Regulamentul (CE) nr. 1334/2008;

(ii) aromele definite la articolul 3 alineatul (2) litera (a)
din Regulamentul (CE) nr. 1334/2008, care:

— sunt identice cu vanilina;

— prezinta aroma si/sau gust de migdale;

— prezinta aroma si/sau gust de caise;

— prezinta aroma si/sau gust de ou; si

(ii1) ierburi aromatice si/sau mirodenii si/sau substante
aromatizante alimentare; si

(iv) bauturi spirtoase a caror cantitate nu depaseste 1 %
din volumul total.

(b) Pentru aromatizarea bauturilor aromatizate pe baza
de vin si a cocteilurilor aromatizate din produse
vitivinicole sunt autorizate urmatoarele produse:

(1) substante aromatizante si/sau produse aromatizante
definite la articolul 3 alineatul (2) literele (b) si (d) din
Regulamentul (CE) nr. 1334/2008; si

(i1) ierburi aromatice si/sau mirodenii si/sau substante
aromatizante alimentare.

Adaugarea acestui tip de substante confera produsului
final caracteristici organoleptice diferite de cele ale
vinului.

Subpct. 2.4. din proiect:

,»2.4. Lapct. 11:

2.4.1. Subpct. 1) se completeaza cu
textul ,,definite la pct. 3 subpct. 3) si
4) din Regulamentul sanitar privind
aromele si anumite ingrediente
alimentare cu proprietati
aromatizante destinate utilizarii in si
pe produsele alimentare si stabilirea
masurilor tranzitorii privind lista de
arome $i materii prime, aprobat prin
Hotararea Guvernului nr.
1245/2018”;

2.4.2. la subpct. 2), dupa cuvantul
»arome” se se completeaza cu textul
,definite la pct. 3 subpct. 1) din
Regulamentul sanitar privind
aromele si anumite ingrediente
alimentare cu proprietati
aromatizante destinate utilizarii in si
pe produsele alimentare si stabilirea
masurilor tranzitorii privind lista de
arome §i materii prime, aprobat prin
Hotararea Guvernului nr.
1245/2018”.”

Subpct. 2.5. din proiect:

,»2.5. Pct. 12 subpct. 1) se
completeaza cu textul ,,definite la
pct. 3 subpct. 2) si 4) din
Regulamentul sanitar privind
aromele si anumite ingrediente
alimentare cu proprietati
aromatizante destinate utilizarii in si
pe produsele alimentare si stabilirea
masurilor tranzitorii privind lista de
arome §i materii prime, aprobat prin
Hotararea Guvernului nr.
1245/2018”;”

Compatibil

Compatibil

Compatibil

Pct. 11 din Regulamentul
aprobat prin HG nr. 741/2017:
,,11. Pentru aromatizarea
vinurilor aromatizate se
utilizeaza:

1) substante aromatizante
naturale si/sau preparate
aromatizante;

2) arome care:

a) sunt identice cu vanilina;
b) prezinta aroma si/sau gust
de migdale;

c) prezintd aroma gi/sau gust
de caise;

d) prezinta aroma si/sau gust
de ou; si,

3) ierburi aromatice si/sau
mirodenii si/sau substante
aromatizante alimentare;

4) bauturi spirtoase a caror
cantitate nu depaseste 1% din
volumul total.”

Pct. 12 din Regulamentul
aprobat prin HG nr. 741/2017:
,,12. Pentru aromatizarea
bauturilor aromatizate pe baza
de vin si a cocteilurilor
aromatizate din produse
vitivinicole se utilizeaza:

1) substante aromatizante
si/sau preparate aromatizante;
2) ierburi aromatice si/sau
mirodenii si/sau substante
aromatizante alimentare.”

Pct. 10 din Regulamentul
aprobat prin HG nr. 741/2017:
,,10. Aromatizarea produselor
vitivinicole aromatizate se
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2. Indulcirea

Pentru indulcirea produselor vitivinicole aromatizate
sunt autorizate urmatoarele produse:

(a) zahar semialb, zahar alb, zahar extraalb, dextroza,
fructoza, sirop de glucoza, solutie de zahar, solutie de
zahdr invertit, sirop de zahar invertit definite 1n
Directiva 2001/111/CE a Consiliului;

(b) must de struguri, must de struguri concentrat, must
de struguri concentrat rectificat, definite la partea I1
punctele 10, 13 si 14 din anexa VII la Regulamentul
(UE) nr. 1308/2013;

(c) zahar caramelizat, care este produsul obtinut Th mod
exclusiv prin incélzirea controlatd a zaharozei, fara
adaos de baze, de acizi minerali, sau de orice alt aditiv
chimic;

(d) miere, conform definitiei din Directiva 2001/110/CE
a Consiliului;

(e) sirop de roscova;

(f) orice alti carbohidrati naturali care au un efect
asemdndtor cu cel al produselor mentionate anterior.

Subpct. 2.6. din proiect:

,2.6. La pct. 13 subpct. 4), textul
,»Reglementarii tehnice ,,Miere
naturald”, aprobata prin Hotararea
Guvernului nr. 661 din 13 iunie
2007” se substituie cu textul
,Cerintelor de calitate pentru miere
naturald, aprobate prin Hotararea
Guvernului nr. 661/2007”.

Compatibil

efectueaza cu produse care,
fiind addugate, modifica
caracteristicile organoleptice
ale produsului finit fata de
cele ale materiei prime din
care acesta este fabricat.”

Pct. 13 din Regulamentul
aprobat prin HG nr. 741/2017:
,,13. Indulcirea produselor
vitivinicole aromatizate se
efectueaza prin utilizarea
unuia sau a mai multora dintre
urmadtoarele produse:

1) zahar (semialb, alb,
extraalb), dextroza, fructoza,
sirop de glucoza, solutie de
zahar, solutie de zahar invertit,
sirop de zahar invertit,
conform cerintelor de calitate
pentru anumite tipuri de zahar
destinate consumului uman,
aprobate prin Hotararea
Guvernului nr. 774/2007,;

2) must de struguri proaspat,
must de struguri concentrat,
must de struguri concentrat
rectificat, conform anexei nr.
5 la Regulamentul privind
organizarea pietei vitivinicole;
3) zahar caramelizat, care este
produsul obtinut in mod
exclusiv prin incélzirea
controlata a zaharozei, fara
adaos de baze, de acizi
minerali sau de orice alt aditiv
chimic;

4) miere, conform
Reglementarii tehnice ,,Miere
naturala”, aprobata prin
Hotararea Guvernului nr. 661
din 13 iunie 2007;

5) sirop de roscova;
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3. Adaosul de alcool

La prepararea unor vinuri aromatizate si a unor bauturi
aromatizate pe baza de vin sunt autorizate urmatoarele
produse:

(a) alcool etilic de origine agricola, definit la punctul 1
din anexa I la Regulamentul (CE) nr. 110/2008, inclusiv
de origine viticola;

(b) alcool de vin sau alcool de stafide;

(c) distilat de vin sau distilat din stafide;

(d) distilat de origine agricola, definit la punctul 2 din
anexa [ la Regulamentul (CE) nr. 110/2008;

(e) rachiu de vin, definit la punctul 4 din anexa II la
Regulamentul (CE) nr. 110/2008;

(f) rachiu de tescovina de struguri, definit la punctul 6
din anexa II la Regulamentul (CE) nr. 110/2008;

(g) bauturi spirtoase distilate din stafide fermentate.

Alcoolul etilic utilizat pentru diluarea sau dizolvarea
materiilor colorante, aromele sau orice alti aditivi
autorizati utilizati la prepararea produselor vitivinicole
aromatizate trebuie sa fie de origine agricola si trebuie
sa fie folositi In dozele strict necesare si nu sunt
considerati adaos de alcool in scopul obtinerii unui

Compatibil

Compatibil

6) orice alt carbohidrat natural
care are un efect asemanator
cu cel al produselor
mentionate anterior.”

Pct. 14 din Regulamentul
aprobat prin HG nr. 741/2017:
,,14. Adaosul de alcool la
producerea unor vinuri
aromatizate §i a unor bauturi
aromatizate pe baza de vin se
efectueaza prin utilizarea
unuia sau a mai multor
produse ale céror caracteristici
trebuie s corespunda
cerintelor Regulamentului
privind definirea, descrierea,
prezentarea si etichetarea
bauturilor ce contin alcool,
aprobat prin Hotararea
Guvernului nr. 589/2023,
dupa cum urmeaza:

1) alcool etilic de origine
agricola rectificat, inclusiv de
origine vitivinicola rectificat;
11) alcool de vin sau alcool de
stafide;

2) distilat de vin sau distilat
din stafide;

3) distilat de origine agricola;
4) rachiu de vin;

5) rachiu de tescovind de
struguri; distilat de tescovina
de struguri,

6) bauturi spirtoase distilate
din stafide fermentate.”

Pct. 15 din Regulamentul
aprobat prin HG nr. 741/2017:
,,15. Alcoolul etilic utilizat
pentru diluarea sau dizolvarea
materiilor colorante, aromelor
sau altor aditivi alimentari
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produs vitivinicol aromatizat.

4. Aditivi si coloranti

Normele privind aditivii alimentari, inclusiv colorantii,
stabilite de Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 se aplica
produselor vitivinicole aromatizate.

5. Adaosul de apad

Pentru prepararea produselor vitivinicole aromatizate, se
autorizeaza adaosul de apa cu conditia ca aceasta sa fie
folosita in dozele necesare:

— pentru prepararea esentelor de aroma;

— pentru dizolvarea materiilor colorante si a
indulcitorilor;

— pentru ajustarea compozitiei finale a produsului.
Calitatea apei trebuie sa fie in conformitate cu Directiva
2009/54/CE a Parlamentului European si a Consiliului si
cu Directiva 98/83/CE a Consiliului si nu trebuie sa
modifice natura produsului.

Apa poate fi distilatd, demineralizata, tratata sau
dedurizata.

Compatibil

Compatibil

utilizati la fabricarea
produselor vitivinicole
aromatizate trebuie sa fie de
origine agricola si sa fie
folosit in doze strict necesare.
Procesele de diluare sau
dizolvare nominalizate nu sunt
considerate adaos de alcool in
scopul obtinerii unui produs
vitivinicol aromatizat.”

Pct. 16 din Regulamentul
aprobat prin HG nr. 741/2017:
,,16. Adaosul de aditivi
alimentari, inclusiv de
coloranti, la fabricarea
produselor vitivinicole
aromatizate se efectueaza
conform normelor stabilite in
Regulamentul sanitar privind
aditivii alimentari, aprobat
prin Hotararea Guvernului nr.
229 din 29 martie 2013.”

Pct. 17 din Regulamentul
aprobat prin HG nr. 741/2017:
,,17. Adaosul de apa utilizata
la fabricarea produselor
vitivinicole aromatizate nu
trebuie sa modifice natura
acestora, trebuie sa
corespunda cerintelor Legii nr.
182/2019 privind calitatea
apei potabile, si sa fie folosit
doar in dozele necesare
pentru:

1) prepararea esentelor de
aroma,

2) dizolvarea aditivilor
alimentari, inclusiv a
colorantilor si a indulcitorilor;
3) ajustarea compozitiei finale
a produsului.

Apa poate fi distilata,
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6. Se autorizeaza adaosul de dioxid de carbon pentru
prepararea produselor vitivinicole aromatizate.

7. Titrul alcoolic

,,Titru alcoolic in volume” inseamna raportul dintre
volumul de alcool in stare purd, la temperatura de 20 °C,
cuprins in produs si volumul total al produsului
respectiv, la aceeasi temperatura.

,,Titru alcoolic volumic dobandit” Tnseamna numarul de
volume de alcool pur la o temperatura de 20 °C cuprinse
in 100 de volume din produsul respectiv la aceasta
temperatura.

,,Titru alcoolic volumic potential” inseamna numarul
volumelor de alcool pur, la o temperatura de 20 °C, care
poate fi obtinut prin fermentarea totald a zaharului
continut in 100 de volume de produs la aceasta
temperatura.

,,T1tru alcoolic volumic total” Inseamna suma titrelor
alcoolice dobandite si potentiale.

Compatibil

Compatibil

demineralizata, tratatd sau
dedurizata.”

Pct. 18 din Regulamentul
aprobat prin HG nr. 741/2017:
,,18. La fabricarea produselor
vitivinicole aromatizate se
admite utilizarea dioxidului de
carbon, conform
Regulamentului sanitar
privind aditivii alimentari,
aprobat prin Hotararea
Guvernului nr. 229 din 29
martie 2013.”

Pct. 3 subpct. 121), 14), 15) si
16) din Regulamentul aprobat
prin HG nr. 356/2015:

3. in sensul prezentului
Regulament se utilizeaza
notiunile specificate in
articolul 2 din Legea viei si
vinului nr. 57-XVI din 10
martie 2006 si in articolul 2
din Legea nr. 66-XVI din 27
martie 2008 privind protectia
indicatiilor geografice,
denumirilor de origine si
specialitatilor traditionale
garantate, precum $i notiunile
dupa cum urmeaza:

12") concentratia alcoolica, in
volume — raportul dintre
volumul de alcool in stare
purd, cuprins in produs si
volumul total al produsului
respectiv, la temperatura de
200C;

14) concentratie alcoolica
dobandita, in volume —
numarul de volume 1n alcool
pur continut in 100 de volume
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din produsul considerat, la
temperatura de 20 0C;

15) concentratie alcoolica
potentiala, in volume —
numarul de volume 1n alcool
pur ce poate fi realizat prin
fermentarea totala a
zaharurilor prezente in produs,
continut in 100 de volume din
produsul considerat, la
temperatura de 20 0C;

16) concentratie alcoolica
totala, In volume — suma a
concentratiei alcoolice
dobandite si a concentratiei
alcoolice potentiale;

2

ANEXA 11

DENUMIRILE DE VANZARE SI DENUMIRILE
PRODUSELOR VITIVINICOLE AROMATIZATE
A. DENUMIRILE DE VANZARE SI DESCRIERILE
VINURILOR AROMATIZATE

1. Vin aromatizat

Produse care respecta definitia stabilita la articolul 3
alineatul (2).

2. Aperitiv pe baza de vin

Vin aromatizat care a putut face obiectul unui adaos de
alcool.

Folosirea termenului ,,aperitiv”’ in acest context nu
aduce atingere folosirii acestui termen pentru a defini
produse care nu apartin domeniului de aplicare al
prezentului regulament.

Compatibil

Compatibil

Pct. 1 pct. I din anexa nr. 1 la
Regulamentul aprobat prin
HG nr. 741/2017:

,,1. Vin aromatizat — produs
care respecta definitia
prevazuta la punctul 5 din
Regulament.”

Pct. 2 pct. I din anexa nr. 1 la
Regulamentul aprobat prin
HG nr. 741/2017:

,,2. Aperitiv pe baza de vin —
vin aromatizat care a putut
face obiectul unui adaos de
alcool. Folosirea termenului
,aperitiv”’ in acest context nu
aduce atingere folosirii acestui
termen pentru a defini produse
care nu apartin domeniului de
aplicare a prezentului
Regulament.”
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3. Vermut

Vin aromatizat

— care este posibil sa fi facut obiectul unui adaos de
alcool; si

— ale carui caracteristici au fost obtinute prin folosirea
de substante corespunzatoare din speciile de

pelin Artemisia.

4. Vinuri aromatizate amare

Vin aromatizat cu o aromd amard caracteristica care a
facut obiectul unui adaos de alcool.

Denumirea de vanzare de ,,vin aromatizat amar’” este
urmatd de numele substantei aromatizante amare
principale.

Denumirea de vanzare de ,,vin aromatizat amar” poate fi
completatd sau inlocuitd cu urmatorii termeni:

—,,Vin cu chinind”, in cazul in care aromatizarea
principala este obtinutd cu aroma principald chinina;

— ,,Bitter vino”, in cazul in care aromatizarea principala
este realizatd cu aroma naturald de gentiana si cand
bautura a facut obiectul unei colorari galbene si/sau rosii
cu ajutorul unor coloranti autorizati; folosirea
cuvantului ,,bitter” in acest context nu aduce atingere
folosirii acestui cuvant pentru a defini produse care nu
apartin domeniului de aplicare al prezentului
regulament;

— ,,Americano”, In cazul In care aromatizarea este
datorata prezentei substantelor aromatizante naturale
provenind din pelin si din gentiana si cand bautura a
facut obiectul unei colordri galbene si/sau rosii cu
coloranti autorizati.

Compatibil

Compatibil

Pct. 3 pct. I din anexa nr. 1 la
Regulamentul aprobat prin
HG nr. 741/2017:

,.3. Vermut — vin aromatizat:
1) care este posibil sa fi facut
obiectul unui adaos de alcool;
si

2) ale carui caracteristici au
fost obtinute prin folosirea de
substante corespunzatoare din
speciile de pelin (Artemisia).”
Pct. 4 pct. I din anexa nr. 1 la
Regulamentul aprobat prin
HG nr. 741/2017:

,,4. Vin aromatizat amar —
vin aromatizat cu o aroma
amara caracteristica care a
facut obiectul unui adaos de
alcool.

Denumirea de vanzare a unui
,,vin aromatizat amar” este
urmata de numele substantei
aromatizante amare
principale.

Pentru completarea sau
inlocuirea acestei denumiri,
pot fi utilizate urmatoarele
expresii sau expresii
echivalente 1n alte limbi
oficiale:

- vin cu chinind, in cazul in
care aromatizarea principalad
este obtinutd cu aroma
principala chinina;

- Bitter vino, in cazul in care
aromatizarea principala este
realizata cu aroma naturala de
gentiana si in cazul in care
bautura a facut obiectul unei
colorari galbene si/sau rosii cu
ajutorul unor coloranti.
Folosirea termenului ,,bitter”
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5. Vin aromatizat cu ou

Vin aromatizat:

— care a facut obiectul unui adaos de alcool;

— care a facut obiectul unui adaos de galbenus de ou de
calitate sau de extrase din acesta;

— care are un continut in zahar, exprimat in zahar
invertit, de mai mult de 200 de grame; si

— pentru prepararea caruia cantitatea minima de
galbenus de ou folositd Tn amestec este de 10 g/1.
Denumirea de vanzare de ,,vin aromatizat cu ou” poate
fi insotitd de termenul ,,cremovo” atunci cand produsul
contine vin cu denumirea de origine protejata ,,Marsala
intr-o proportie de minimum 80 %.

Denumirea de vanzare ,,vin aromatizat cu ou” poate fi
insotita de termenul ,,cremovo zabaione” atunci cand
produsul contine vin cu denumirea de origine protejata
,Marsala” intr-o proportie de minimum 80 % si are un
continut in galbenus de ou de minimum 60 g/1.

2

Compatibil

in acest context nu aduce
atingere folosirii acestui
cuvant pentru a defini produse
care nu apartin domeniului de
aplicare a prezentului
Regulament;

- Americano, in cazul in care
aromatizarea este datorata
prezentei substantelor
aromatizante naturale
provenind din pelin si din
gentiana si in cazul in care
bautura a facut obiectul unei
colorari galbene si/sau rosii cu
ajutorul colorantilor.”

Pct. 5 pct. I din anexa nr. 1 la
Regulamentul aprobat prin
HG nr. 741/2017:

,,5. Vin aromatizat cu ou —
vin aromatizat:

1) care a facut obiectul unui
adaos de alcool;

2) care a facut obiectul unui
adaos de gélbenus de ou sau
de extrase din acesta;

3) care are o concentratie in
masa a zaharurilor, exprimata
in zahar invertit, de minimum
200 g/dm?; si

4) pentru a carui preparare a
fost folosita o cantitate
minima de galbenus de ou in
amestec de 10 g/dm?.
Denumirea de vanzare a unui
"vin aromatizat cu ou" poate fi
insotita de termenul
,cremovo”, atunci cand
produsul contine vin cu
denumirea de origine protejata
,Marsala” intr-o proportie de
cel putin 80%.

Denumirea de vanzare a unui
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6. Vikevd viiniglogi/Starkvinsglogg:

Vin aromatizat:

— care a facut obiectul unui adaos de alcool; si

— al carui gust caracteristic este obtinut prin utilizarea
cuisoarelor si/sau a scortisoarei.

B. DENUMIRILE DE VANZARE SI DESCRIERILE
PRODUSELOR BAUTURILOR AROMATIZATE PE
BAZA DE VIN

1. Bautura aromatizata pe baza de vin

Produse care respecta definitia stabilita la articolul 3
alineatul (3).

2. Bautura aromatizata pe baza de vin alcoolizata:
Bautura aromatizata pe baza de vin:

— care a facut obiectul unui adaos de alcool;

— care are un titru alcoolic volumic dobandit de cel
putin 7 % vol.;

— care a facut obiectul unei indulciri;

— care este obtinuta din vin alb;

— care a facut obiectul unui adaos de distilat din
stafide; si

— care este aromatizatd exclusiv cu extract de nucsoara;
sau

— care a facut obiectul unui adaos de alcool;

— care are un titru alcoolic volumic dobandit de cel
putin 7 % vol.;

Compatibil

Compatibil

Compatibil

,,vin aromatizat cu ou” poate
fi insotita de termenul
,cremovo zabaione”, atunci
cand produsul contine vin cu
denumirea de origine protejata
,Marsala” intr-o proportie de
cel putin 80% si are un
continut in galbenus de ou de
cel putin 60 g/dm3.”

Pct. 6 pct. I din anexa nr. 1 la
Regulamentul aprobat prin
HG nr. 741/2017:

,,0. Vikevi
viiniglogi/Starkvinsglogg —
vin aromatizat:

1) care a facut obiectul unui
adaos de alcool; si

2) al carui gust caracteristic
este obtinut prin utilizarea
cuisoarelor si/sau a
scortisoarei.”

Pct. 7 pct. Il din anexa nr. 1 la
Regulamentul aprobat prin
HG nr. 741/2017:

,,/. Bautura aromatizata pe
baza de vin — produs care
respecta definirea prevazuta la
punctul 6 din Regulament.”
Pct. 8 pct. I din anexa nr. 1 la
Regulamentul aprobat prin
HG nr. 741/2017:

,,3. Bautura aromatizata pe
baza de vin alcoolizata —
bautura aromatizata pe baza
de vin:

1) care este obtinuta din vin
alb:

a) care a facut obiectul unui
adaos de alcool;

b) care are o concentratie
alcoolica dobandita de cel
putin 7% vol.;
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— care a facut obiectul unei indulciri;

— care este obtinuta din vin rosu; si

— care a facut obiectul unui adaos de preparate
aromatizante obtinute exclusiv din condimente, ginseng,
nuci, esente de citrice si ierburi aromate.

3. Sangria/Sangria

Bautura aromatizata pe baza de vin:

— care este obtinuta din vin;

— care este aromatizatd prin adaos de extracte sau
esente naturale de citrice, cu sau fara sucul acestor
fructe;

— care a putut face obiectul unui adaos de mirodenii;
— care a putut face obiectul unui adaos de dioxid de
carbon;

— care nu a facut obiectul unei colorari;

— care are un titru alcoolic volumic dobandit de
minimum 4,5 % vol. si mai putin de 12 % vol.; si

— care poate contine particule solide provenind din
pulpa sau din coaja citricelor; culoarea bauturii trebuie
sd provina exclusiv din materiile prime folosite.
Termenii ,,Sangria” sau ,,Sangria” pot fi folositi ca
denumire de vanzare doar in cazul in care produsul este
produs in Spania sau Portugalia. Atunci cand produsul
este produs 1n alte state membre, termenii ,,Sangria” sau

Subpct. 2.11.1. din proiect:

»2.11.1. la pct. 9 si 10, cuvintele ,,sub
care este comercializatd”, in ambele
cazuri, se substituie cu cuvintele ,,de

99 99

vanzare”.

Compatibil

¢) care a facut obiectul unei
indulciri;

d) care a facut obiectul unui
adaos de distilat de stafide; si
¢) care este aromatizata
exclusiv cu extract de
nucsoara;

sau

2) care este obtinuta din vin
rosu:

a) care a facut obiectul unui
adaos de alcool;

b) care are o concentratie
alcoolica dobandita de cel
putin 7% vol.;

¢) care a facut obiectul unei
indulciri; si

d) care a facut obiectul unui
adaos de preparate
aromatizante obtinute exclusiv
din condimente, ginseng, nuci,
esente de citrice si ierburi
aromate.”

Pct. 9 pct. Il din anexa nr. 1 la
Regulamentul aprobat prin
HG nr. 741/2017:

,»9. Sangria/Sangria —
bautura aromatizata pe baza
de vin:

1) care este obtinuta din vin;
2) care este aromatizata prin
adaos de extracte sau esente
naturale de citrice, cu sau fara
sucul acestor fructe;

3) care a putut face obiectul
unui adaos de mirodenii;

4) care a putut face obiectul
unui adaos de dioxid de
carbon;

5) care nu a facut obiectul
unei colorari;

6) care are o0 concentratie
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»angria” pot fi folositi doar pentru a completa
denumirea de vanzare ,,.bauturd aromatizata pe baza de
vin”, cu conditia ca aceasta sa fie nsotitd de mentiunea:
Hfabricat in...”, urmat de numele statului membru
producitor sau al unei regiuni mai restranse.

4. Clarea

Bautura aromatizata pe baza de vin, obtinuta din vin alb
in aceleasi conditii cu cele prevazute pentru
wSangria”l,Sangria”.

Termenul ,,Clarea” poate fi folosit ca denumire de
vanzare doar 1n cazul in care produsul este produs in
Spania. Atunci cand produsul este produs in alte state
membre, termenul ,,Clarea” poate fi folosit doar pentru
a completa denumirea de vanzare ,,bautura aromatizata
pe baza de vin”, cu conditia ca aceasta sa fie Insotita de
mentiunea: ,,fabricat in...”, urmat de numele statului
membru producator sau al unei regiuni mai restranse.

Subpct. 2.11.1. din proiect:

»2.11.1. la pct. 9 si 10, cuvintele ,,sub
care este comercializata”, in ambele
cazuri, se substituie cu cuvintele ,,de

99 99

vanzare”.

Compatibil

alcoolica dobandita de cel
putin 4,5% vol. si cel mult
12% vol.; si

7) care poate contine particule
solide provenind din pulpa sau
din coaja citricelor; culoarea
bauturii trebuie sa provina
exclusiv din materiile prime
folosite.

Denumirea sub care este
comercializatd ,,Sangria” sau
angria” poate fi folosita
doar in cazul 1n care produsul
este fabricat in Spania sau in
Portugalia. Atunci cand
produsul este fabricat in alta
tard, denumirile ,,Sangria” sau
,angria” pot fi folosite doar
pentru a completa denumirea
sub care este comercializata
,,bauturd aromatizata pe baza
de vin”, cu conditia ca aceasta
sa fie insotita de indicatia
fabricat in...”, urmata de
numele tarii producatoare.”
Pct. 10 pct. II din anexa nr. 1
la Regulamentul aprobat prin
HG nr. 741/2017:

,,10. Clarea — bautura
aromatizatd pe baza de vin
obtinuta din vin alb 1n aceleasi
conditii cu cele prevazute
pentru Sangria/Sangria.
Denumirea sub care este
comercializata ,,Clarea” poate
fi folosita doar in cazul 1n care
produsul este fabricat in
Spania. Atunci cand produsul
este fabricat in alta tara,
denumirea ,,Clarea” poate fi
folositd doar pentru a
completa denumirea sub care
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5. Zurra

Bautura aromatizata pe baza de vin obtinuta prin adaos
de brandy sau de rachiu de vin, conform definitiilor
prevazute de Regulamentul (CE) nr. 110/2008 pentru
bauturile Sangria/Sangria si Clarea, cu adaos eventual
de buciti de fructe. Titrul alcoolic volumic dobandit
trebuie sa fie de minimum 9 % vol. si mai putin de 14 %
vol.

6. Bitter soda

Bautura aromatizata pe baza de vin:

— care este obtinuta din ,,bitter vino”, al cdrei continut in
produsul final trebuie sa fie de minimum 50 % in
volum;

— care a facut obiectul unui adaos de dioxid de carbon
sau de apa gazoasa; si

— care are un titru alcoolic volumic dobandit de
minimum 8 % si maximum 10,5 % vol.

Folosirea cuvantului ,,bitter” in acest context nu aduce
atingere folosirii acestuia pentru a defini produse care
nu apartin domeniului de aplicare al prezentului
regulament.

Subpct. 2.11.2. din proiect:
»2.11.2. la pct. 11, cuvintele ,,la
bauturile” se substituie cu cuvintele

99 99

,.pentru bauturile”.

Compatibil

Compatibil

este comercializata ,,bautura
aromatizatd pe baza de vin”,
cu conditia ca aceasta sa fie
insotitd de indicatia ,,fabricat
in...”, urmata de numele tarii
producitoare.”

Pct. 11 pct. II din anexa nr. 1
la Regulamentul aprobat prin
HG nr. 741/2017:

11. Zurra — bautura
aromatizatd pe baza de vin
obtinuta prin adaos de brandy
sau de rachiu de vin, conform
definitiilor prevazute de
Regulamentul privind
definirea, descrierea,
prezentarea si etichetarea
bauturilor ce contin alcool, la
bauturile ,,Sangria/Sangria” si
,Clarea”, cu adaos eventual
de buciti de fructe.
Concentratia alcoolica
dobandita trebuie sa fie de cel
putin 9% vol. si de cel mult
14% vol.”

Pct. 12 pct. 11 din anexa nr. 1
la Regulamentul aprobat prin
HG nr. 741/2017:

,,12. Bitter soda — bautura
aromatizatd pe baza de vin:

1) care este obtinuta din
,Dbitter vino”, al carei continut
in produsul finit este de cel
putin 50%. Folosirea
termenului ,,bitter” in acest
context nu aduce atingere
folosirii acestuia pentru a
defini produse care nu apartin
domeniului de aplicare a
prezentului Regulament;

2) care a facut obiectul unui
adaos de dioxid de carbon sau
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7. Kalte Ente

Bautura aromatizata pe baza de vin:

— care este obtinuta prin amestecul de vin, vin petiant
sau de vin perlant cu vin spumant sau vin spumos;

— la care se adauga substante naturale de lamaie sau
extracte din aceste substante; si

— care are un titru alcoolic volumic dobandit de
minimum 7 % vol.

Continutul produsului finit de vin spumant sau vin
spumos trebuie sa fie de minimum 25 % in volume.

8. Gliithwein

Bautura aromatizata pe baza de vin:

— care este obtinuta exclusiv din vin rosu sau din vin
alb sau din ambele;

— care este aromatizatd 1n principal cu scortisoard
si/sau cuisoare; si

— care are un titru alcoolic volumic dobandit de
minimum 7 % vol.

Fara a se aduce atingere cantitatilor de apa care rezulta
din aplicarea punctului 2 din anexa I, se interzice
adaosul de apa.

In cazul in care bautura a fost preparata din vin alb,
denumirea de vanzare ,,Gliihwein” trebuie completata

prin cuvinte care indica vin alb, precum cuvéantul ,,alb”.

Subpct. 2.11.3. din roiect:
,»2.11.3. la pct. 14 cuvintele ,,sub care
este comercializat produsul” se

substituie cu cuvintele ,,de vanzare”.”

Compatibil

Compatibil

de apa gazoasa; si

3) care are o concentratie
alcoolica dobandita de cel
putin 8% vol. si de cel mult
10,5% vol.”

Pct. 13 pct. II din anexa nr. 1
la Regulamentul aprobat prin
HG nr. 741/2017:

,,13. Kalte Ente — bautura
aromatizata pe baza de vin:

1) care este obtinuta prin
amestecul de vin, vin petiant
sau de vin perlant cu vin
spumant ori vin spumos;

2) la care se adauga substante
naturale de lamaie sau extracte
din aceste substante; si

3) care are o concentratie
alcoolica dobandita de cel
putin 7% vol.

Continutul Tn produsul finit al
vinului spumant sau al vinului
spumos trebuie sa fie de cel
putin 25%.”

Pct. 14 pct. 11 din anexa nr. 1
la Regulamentul aprobat prin
HG nr. 741/2017:

,,14. Glithwein — bautura
aromatizatd pe baza de vin:

1) care este obtinuta exclusiv
din vin rosu sau din vin alb
sau din ambele;

2) care este aromatizata in
principal cu scortisoara si/sau
cuisoare; si

3) care are o concentratie
alcoolica dobandita de cel
putin 7% vol.

Fara a se aduce atingere
cantitatilor de apa care rezulta
din aplicarea punctului 13 din
Regulament, se interzice
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9. Viiniglogi/Vinglogg/Karstas vynas

Bautura aromatizata pe baza de vin:

— care este obtinuta exclusiv din vin rosu sau din vin
alb;

— care este aromatizata 1n principal cu scortisoara si/sau

cuisoare; si

— care are un titru alcoolic volumic dobandit de
minimum 7 % vol.

In cazul in care bautura a fost preparata din vin alb,
denumirea de vanzare ,,Viiniglogi/Vinglogg/Karstas
vynas” trebuie completata prin cuvinte care indica vin
alb, precum cuvantul ,,alb”.

10. Maiwein

Bautura aromatizata pe baza de vin:

— care este obtinuta din vin cu adaos de plante

de Galium odoratum (L.) Scop. (Asperula odorata L.),
sau din extracte ale acesteia, astfel incat gustul

de Galium odoratum (L.) Scop. (Asperula odorata L.)
sa fie predominant; si

— care are un titru alcoolic volumic dobandit de
minimum 7 % vol.

Compatibil

Compatibil

adaosul de apa.

In cazul in care bautura a fost
preparata din vin alb,
denumirea sub care este
comercializat produsul
,,Gliihwein” trebuie
completata cu cuvintele ,,din
vin alb” sau cu cuvantul ,,alb”.
Pct. 15 pct. 11 din anexa nr. 1
la Regulamentul aprobat prin
HG nr. 741/2017:

,,15. Viiniglogi/ Vinglogg/
Karstas vynas — bautura
aromatizatd pe baza de vin:

1) care este obtinuta exclusiv
din vin rosu sau din vin alb;
2) care este aromatizata in
principal cu scortisoara si/sau
cuisoare; si

3) care are o concentratie
alcoolica dobandita de cel
putin 7% vol.

In cazul in care bautura a fost
preparata din vin alb,
denumirea de vanzare a
produsului ,,Viiniglogi/
Vinglogg/ Karstas vynas”
trebuie completata cu
cuvintele ,,din vin alb” sau cu
cuvantul ,,alb”.”

Pct. 16 pct. 11 din anexa nr. 1
la Regulamentul aprobat prin
HG nr. 741/2017:

,,16. Maiwein — bautura
aromatizata pe baza de vin:

1) care este obtinuta din vin cu
adaos de plante de Galium
odoratum (L.), Scop.
(Asperula odorata L.) sau din
extracte ale acesteia, astfel
incat gustul de Galium
odoratum (L.) Scop.
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11. Maitrank

Bautura aromatizata pe baza de vin:

— care este obtinuta din vin alb sec in care au fost
macerate plante de Galium odoratum (L.) Scop.
(Asperula odorata L.) sau caruia i s-au adaugat extracte
din aceasta plantd, cu adaos de portocale si/sau de alte
fructe, eventual sub forma de suc, cu concentrate sau
extracte, si care a fost supusa unei ndulciri cu
maximum 5 % zahar; si

— care are un titru alcoolic volumic dobandit de
minimum 7 % vol.

12. Pelin

Bautura aromatizata pe baza de vin:

— care este obtinuta din vin alb sau rosu si un amestec
special de ierburi,

— care are un titru alcoolic volumic dobandit de
minimum 8,5 % vol.; si

— care are un continut de zahar, exprimat ca zahar
invertit de 45-50 g/l si o aciditate totala de minimum

3 g/1, exprimata ca acid tartric.

Compatibil

Compatibil

(Asperula odorata L.) sa fie
predominant; si

2) care are o concentratie
alcoolica dobandita de cel
putin 7% vol.”

Pct. 17 pct. 11 din anexa nr. 1
la Regulamentul aprobat prin
HG nr. 741/2017:

,,17. Maitrank — bautura
aromatizata pe baza de vin:

1) care este obtinuta din vin
alb sec in care au fost
macerate plante de Galium
odoratum (L.) Scop.
(Asperula odorata L.) sau
cdruia i s-au addugat extracte
din aceasta plantd, cu adaos de
portocale si/sau de alte fructe,
eventual sub forma de suc, cu
concentrate sau extracte, si
care a fost supusa unei
indulciri cu cel mult 5%
zahar; si

2) care are o concentratie
alcoolica dobandita de cel
putin 7% vol.”

Pct. 18 pct. 11 din anexa nr. 1
la Regulamentul aprobat prin
HG nr. 741/2017:

,,18. Pelin — bautura
aromatizata pe baza de vin:

1) care este obtinutd din vin
alb sau rosu si un amestec
special de ierburi;

2) care are o concentratie
alcoolicd dobandita de cel
putin 8,5% vol.; si

3) care are o concentratie in
masa a zaharurilor, exprimata
in zahdr invertit, de la 45 pana
la 50 g/dm?® si o concentratie
in masa a acizilor titrabili,
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13. Aromatizovany dezert

Bautura aromatizata pe baza de vin:

— care este obtinutd din vin alb sau rosu, zahar si un
amestec de condimente de desert;

— care are un titru alcoolic volumic dobandit de
minimum 9 % si mai mica de 12 % vol.; si

— care are un continut de zahar, exprimat ca zahar
invertit, de 90-130 g/l si o aciditate totald de minimum
2,5 g/l, exprimata ca acid tartric.

Termenul ,,Aromatizovany dezert” poate fi folosit ca
denumire de vanzare doar in cazul in care produsul este
produs in Republica Ceha. Atunci cand produsul este
produs in alte state membre, termenul ,,Aromatizovany
dezert” poate fi folosit doar pentru a completa
denumirea de vanzare ,,bauturd aromatizata pe baza de
vin”, cu conditia ca aceasta sa fie insotitd de mentiunea
Hfabricat in...”, urmat de numele statului membru
producator sau al unei regiuni mai restranse.

14. Wino ziolowe
Bauturd aromatizata pe baza de vin:
(a) care este obtinuti din vin si in care produsele viticole

Compatibil

Compatibil

exprimata in acid tartric, de
cel putin 3 g/dm?3.”

Pct. 19 pct. II din anexa nr. 1
la Regulamentul aprobat prin
HG nr. 741/2017:

,,19. Aromatizovany dezert —
bautura aromatizata pe baza
de vin:

1) care este obtinuta din vin
alb sau rosu, zahar si un
amestec de condimente de
desert;

2) care are o concentratie
alcoolica dobandita de cel
putin 9% vol. si de cel mult 12
% vol.; si

3) care are o concentratie in
masa a zaharurilor, exprimata
in zahar invertit, de la 90 pana
la 130 g/dm’ si o concentratie
1n masa a acizilor titrabili,
exprimata 1n acid tartric, de
cel putin 2,5 g/dm?>.
Termenul ,,Aromatizovany
dezert” poate fi folosit ca
denumire de vanzare doar in
cazul in care produsul este
fabricat in Republica Ceha.
Atunci cand produsul este
fabricat in alta tara, denumirea
»Aromatizovany dezert” poate
fi folosita doar pentru a
completa denumirea sub care
este comercializata ,,bautura
aromatizatd pe baza de vin”,
cu conditia ca aceasta sa fie
insotita de indicatia ,,fabricat
in...”, urmata de numele tarii
producatoare.”

Pct. 19! pct. II din anexa nr. 1
la Regulamentul aprobat prin
HG nr. 741/2017:
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reprezinta cel putin 85 % din volumul total;

(b) care a fost aromatizata exclusiv cu preparate
aromatizante obtinute din ierburi sau mirodenii sau din
ambele;

(c) care nu a facut obiectul unei colorari;

(d) cu un titru alcoolic volumic dobandit de minimum
7 %.

C. DENUMIRILE DE VANZARE SI DENUMIRILE
COCTEILURILOR AROMATIZATE DIN PRODUSE
VITIVINICOLE

1. Cocteil aromatizat din produse vitivinicole:

Produs care respecta definitia stabilita la articolul 3
alineatul (4).

Folosirea termenului ,,cocteil” in acest context nu aduce
atingere folosirii acestuia pentru a defini produse care
nu apartin domeniului de aplicare al prezentului
regulament.

2. Cocteil pe baza de vin

Cocteil aromatizat din produse vitivinicole:

— 1n care proportia de must de struguri concentrat nu
depaseste 10 % din volumul total al produsului finit;

— care are un titru alcoolic volumic dobandit mai mic
de 7 % vol.; si

— 1n care continutul in zahar, exprimat in zahar invertit,
este sub 80 g/l.

Compatibil

Compatibil

., 191, Wino ziolowe — bauturi
aromatizatd pe baza de vin:

1) care este obtinuta din vin si
in care produsele vitivinicole
reprezinta cel putin 85% din
volumul total;

2) care are o concentratie
alcoolica dobandita de
minimum 7% vol.;

3) care a fost aromatizata
exclusiv cu preparate
aromatizante obtinute din
ierburi sau mirodenii sau din
ambele;

4) care nu a facut obiectul
unei colorari.”

Pct. 20 pct. III din anexa nr. 1
la Regulamentul aprobat prin
HG nr. 741/2017:

,,20. Cocteil aromatizat din
produse vitivinicole — produs
care respecta definirea
prevazuta la punctul 7 din
Regulament. Folosirea
termenului ,,cocteil” in acest
context nu aduce atingere
folosirii acestuia pentru a
defini produse care nu apartin
domeniului de aplicare a
prezentului Regulament.”

Pct. 21 pct. III din anexa nr. 1
la Regulamentul aprobat prin
HG nr. 741/2017:

,,21. Cocteil pe baza de vin —
cocteil aromatizat din produse
vitivinicole:

1) in care mustul de struguri
concentrat este de cel mult
10% din volumul total al
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produsului finit;

2) care are o concentratie
alcoolica dobandita de cel
mult 7% vol.; si

3) in care concentratia in masa
a zaharurilor, exprimata in
zahar invertit, este de cel mult
80 g/dm?3.”

3. Cocteil pe baza de semipetiant de struguri Compatibil Pct. 22 pct. III din anexa nr. 1

aromatizat la Regulamentul aprobat prin

Cocteil aromatizat din produse vitivinicole: HG nr. 741/2017:

— care este obtinut exclusiv din must de struguri; ,,22. Cocteil pe baza de vin

— care are un titru alcoolic volumic dobandit de petiant aromatizat — cocteil

maximum 4 % vol.; si aromatizat din produse

— care contine dioxid de carbon provenind exclusiv din vitivinicole:

fermentatia produselor utilizate. 1) care este obtinut exclusiv
din must de struguri proaspat;
2) care are o concentratie
alcoolica dobandita de cel
mult 4% vol.; si
3) care contine dioxid de
carbon provenind exclusiv din
fermentarea produselor
utilizate.”

4. Cocteil de vin spumant Compatlbll Pct. 23 pet. III din anexa nr. 1

Cocteil aromatizat din produse vitivinicole care este la Regulamentul aprobat prin

amestecat cu vin spumant. HG nr. 741/2017:
,,23. Cocteil de vin spumant
— cocteil aromatizat din
produse vitivinicole care este
amestecat cu vin spumant.”

ANEXA 111 Norme UE Se refera la actele Uniunii

TABEL DE CORESPONDENTA neaplicabile

Regulamentul (CEE) (Prezentul regulament
nr. 1601/91

Articolul 1 Articolul 1

Articolul 2 alineatele  |Articolul 3 si anexa II
(D-(4)
Articolul 2 alineatul (5) [Articolul 6 alineatul (1)
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Articolul 2 alineatul (6)

Articolul 6 alineatul (2)

Articolul 2 alineatul (7)

Articolul 3

Articolul 4 alineatul (1)
si anexa |

Articolul 4 alineatele

(1)-3)

Articolul 4 alineatul (1)
si anexa |

Articolul 4 alineatul (4)

Articolul 4 alineatul (3)

Articolul 5

Articolul 4 alineatul (2)

Articolul 6 alineatul (1)

Articolul 5 alineatele (1)
5i(2)

Articolul 6 alineatul (2)
litera (a)

Articolul 5 alineatul (4)

Articolul 6 alineatul (2)
litera (b)

Articolul 20 alineatul
(D

Articolul 6 alineatul (3)

Articolul 5 alineatul (5)

Articolul 6 alineatul (4)

Articolul 9

Articolul 7 alineatele (1)
5i (3)

Articolul 7 alineatul (2)

Articolul 5 alineatul (3)

Articolul 8 alineatul (1)

Articolul 8 alineatul (2)

Articolul 5 alineatele (1)
51(2)

Articolul 8 alineatul (3)

Articolul 6 alineatul (3)

Articolul 7

Articolul 8 alineatul (4)
primul si al doilea
paragraf

Articolul 8 alineatul (4)
al treilea paragraf

Anexa I punctul 3 al
doilea paragraf

Articolul 8 alineatul
(4a)
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Articolul 8 alineatele

($)-(®)

Articolul 8

Articolul 8 alineatul (9)

Articolul 9 alineatele

(D-(3)

Articolul 9 alineatul (4)

Articolul 31

Articolul 32

Articolul 10

Articolul 11

Articolul 10a

Articolul 2 punctul 3 si
articolele 10-30

Articolul 11

Articolul 1 alineatul (3)

Articolele 12-15

Articolele 33 si 34

— Articolul 35
Articolul 16 Articolul 36
Articolul 17 Articolul 37

Anexa I

Anexa [ punctul 3 litera

(a)

Anexa Il
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