Proiect UE

GUVERNUL REPUBLICII MOLDOVA
HOTARARE nr.

din 2025
Chisinau

pentru aprobarea Cerintelor de calitate privind cazeinele si cazeinatii
destinati consumului uman

In temeiul art. 5 din Legea nr. 279/2017 privind informarea
consumatorului cu privire la produsele alimentare (Monitorul Oficial al Republicii
Moldova, 2018, nr.7-17, art.54), cu modificarile ulterioare, Guvernul
HOTARASTE:

1. Se aproba Cerintele de calitate privind cazeinele si cazeinatii destinati
consumului uman (se anexeaza).

2. Controlul asupra executdrii prezentei hotarari se pune in sarcina
Agentiei Nationale pentru Siguranta Alimentelor.

3. Prezenta hotarare intra in vigoare la expirarca a 3 luni de la data
publicarii in Monitorul Oficial al Republicii Moldova.

Prim-ministru Alexandru MUNTEANU

Contrasemneaza:

Ministru agriculturii si
industriei alimentare Ludmila CATLABUGA

Aprobata
prin Hotararea Guvernului



nr. /2025

CERINTE DE CALITATE
privind cazeinele si cazeinatii destinati consumului uman.

Prezentele Cerinte transpun Directiva (UE) nr. 2015/2203 a Parlamentului
European si a Consiliului din 25 noiembrie 2015 privind apropierea legislatiilor
statelor membre cu privire la cazeinele si cazeinatii destinati consumului uman si
de abrogare a Directivei nr. 83/417/CEE a Consiliului, CELEX: 32015L2203
publicata in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene, seria L, nr. 314 din 1 decembrie
2015.

I. DOMENIUL DE APLICARE

1. Cerintele de calitate privind cazeinele si cazeinatii destinati consumului
uman (in continuare - Cerinte) stabilesc cerinte minime de calitate, etichetare,
pentru cazeinele si cazeinatii specificati conform pozitiilor tarifare: 350110900 si
350190900 din Nomenclatura combinatd a marfurilor, aprobata prin Legea nr.
172/2014, care sunt destinate consumului uman.

2. Prezentele cerinte reglementeaza cazeinele si cazeinatii destinati
consumului uman, precum si amestecurile din acestea.

Il. TERMINOLOGIE

3. In sensul prezentelor Cerinte se aplica urmatoarele notiuni:

3.1. cazeind acida comestibila - produs alimentar obtinut prin separarea,
spalarea si uscarea coagulului acid precipitat din lapte degresat si/sau din alte
produse obtinute din lapte;

3.2. cazeina cheag comestibila - produs alimentar obtinut prin separarea,
spalarea si uscarea coagulului din lapte degresat si/sau din alte produse obtinute
din lapte; coagulul se obtine prin reactia cheagului sau a altor enzime de
coagulare;

3.3. cazeinati comestibili - produs alimentar obtinut prin reactia cazeinei
comestibile sau a coagulului de cazeina comestibila granulatd cu agenti de
neutralizare, urmata de uscare.

4. Produsele definite la pct. 3 din prezentele cerinte sunt denumiri de
produse alimentare care pot fi comercializate sub denumirile mentionate la



punctul respectiv numai daca respecta prevederile prezentelor cerinte, precum si
indicii de calitate stabiliti in anexele nr. 1 si nr. 2.

I11. CERINTE GENERALE

5. Introducerea pe piatd a produselor care cad sub incidenta prezentelor
Cerinte, atdt din productia autohtona, cat si din import, se efectueaza in
conformitate cu prevederile Legii nr.306/2018 privind siguranta alimentelor si ale
Legii nr. 296/2017 privind cerintele generale de igiena a produselor alimentare.

6. La introducerea pe piatd, produsele autohtone trebuie sa fie Tnsotite de
certificatul de calitate, iar cele din import — de documentul ce atesta siguranta si
calitatea, in conformitate cu prevederile art. 13! din Legea nr. 306/2018 privind
siguranta alimentelor.

7. Siguranta produselor alimentare si a materialelor care vin in contact cu
produsele alimentare se asigurda prin controlul inofensivitatii produselor
alimentare si a materialelor care vin in contact cu produsele alimentare efectuat
de catre operatorii din domeniul alimentar pe tot lantul alimentar, inclusiv prin
aplicarea principiilor de analiza a riscurilor in punctele critice de control (HACCP
— Hazard Analysis and Critical Control Points).

IV. CERINTE PRIVIND ETICHETAREA

8. Cazeinele si cazeinatii care nu respecta cerintele stabilite in anexa
nr. 1 Tabelul nr.1 pct. 2 si pct. 3, in anexa nr. 1 Tabelul nr. 2 pct. 2 si pct. 3 sau in
anexa nr. 2 pct. 2 si pct. 3 la prezentele cerinte nu sunt folositi la prepararea
alimentelor si, atunci cand sunt comercializati in mod legal cu alta destinatie, sunt
denumiti si etichetati astfel Incat cumparatorul sa nu fie indus in eroare privind
natura, calitatea sau destinatia prevazuta pentru utilizarea lor.

9. In cadrul etichetarii, mentiunile urmatoare sunt marcate pe ambalajele,
recipientele sau etichetele produselor mentionate la pct. 3 cu caractere usor
vizibile, lizibile clar si indelebile:

9.1. denumirea produselor astfel cum este stabilitd la pct. 3, in cazul
cazeinatilor comestibili impreuna cu o indicatie privind cationul sau cationii,
astfel cum se prevede in anexa nr. 2 pct. 4 la prezentele cerinte de calitate;

9.2. cantitatea neta a produselor, exprimata in kilograme sau grame;
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9.3. numele sau denumirea comerciala si adresa operatorului din sectorul
alimentar sub a carui denumire ori denumire comerciald se comercializeaza
produsul sau ale importatorului;

9.4. in cazul produselor importate din tari terte, denumirea tarii de
provenienta;

9.5. identificarea lotului produselor sau data de productie.

10. Denumirea produselor alimentare, in cazul produselor comercializate
sub forma de amestec:

10.1. mentiunea "amestec de . . ." urmatd de denumirile diverselor produse
care alcatuiesc amestecul, in ordine descrescatoare dupa greutate;

10.2. o indicatie privind cationul sau cationii, astfel cum sunt enumerati in
anexa nr. 2 pct. 4, in cazul cazeinatilor comestibili;

10.3. continutul de proteine, in cazul amestecurilor contindnd cazeinati
comestibili.

11. Prin derogare de la prevederile pct. 10.3., pct. 9.2., pct. 9.3. si pct. 9.4.,
mentiunile pot fi marcate numai intr-un document de insotire.

12. Este interzisda comercializarea pe teritoriul Republicii Moldova a
produselor definite la pct. 3, daca informatiile mentionate la pct. 9 si pct.10, nu
sunt marcate In limba romana, in conformitate cu prevederile art. 13 alin. (1) si
alin. (2) din Legea nr. 279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la
produsele alimentare, cu exceptia cazului in care astfel de informatii sunt furnizate
de catre operatorul din sectorul alimentar prin alte mijloace. Mentiunile in cauza
pot fi marcate i1n mai multe limbi.

13. In cazul in care continutul minim de grasimi din lapte stabilite in anexa
nr. 1 Tabelul nr.1 pct.1.2., Tabelul nr. 2 pct. 1.2. si in anexa nr. 2 pct. 1.2. la
prezentele cerinte este depasit in produsele alimentare definite la pct.3, acest lucru
poate fi marcat in mod corespunzator pe ambalajele, recipientele sau etichetele
produselor.

V. CERINTE PRIVIND DEPOZITAREA SI TRANSPORTAREA

14. Depozitarea, transportarea si distribuirea produselor alimentare trebuie
efectuate in conformitate cu prevederile art. 20 alin. (1) din Legea nr. 306/2018
privind siguranta alimentelor.

15. Operatorii din domeniul alimentar implicati in depozitarea, transportul
si distribuirea produselor alimentare sunt obligati sd respecte prevederile
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legislatiei din domeniul alimentar si sd confirme respectarea acestora in
documentele de insotire.

16. Transportul produselor alimentare se va efectua in mijloace de transport
speciale, care sd asigure conditiile de igiena si de temperatura prevazute la art. 12
din Legea nr. 296/2017 privind cerintele generale de igiend a produselor
alimentare.



Anexanr. 1
la Cerinte de calitate privind cazeinele
si cazeinatii destinati consumului uman

CAZEINE COMESTIBILE

Tabelul nr.1 Indici de calitate aplicabili cazeinelor acide comestibile

Nr. | Parametri Indicatori Valoarea admisa
d/o
1. |Principalii 1.1 continutul maxim de 12% 1n greutate
parametri umiditate
fizico-chimici
continutul minim  de 90% 1n greutate

proteine din lapte, calculat
pe baza extractului uscat

1.2
din care continutul minim 95% in greutate
de cazeina

1.3. continutul maxim de 2% 1n greutate

grasime din lapte

1.4. aciditatea maxima titrabila 0,27
maxima exprimatd in ml de
solutie decinormala de
hidroxid de sodiu per gram

1.5. continutul maxim de 2,5% in greutate
cenusa (inclusiv P,0s)

1.6. continutul maxim de 1% 1n greutate
lactoza anhidra

1.7. continutul maxim de 22,5mgin25¢g
sedimente (particule arse)

2. |Anumiti nivelul maxim de plumb 0,75 mg/kg
poluanti




Impuritati corpuri  strdine  (precum absentein 25 g

particule de lemn sau metal,

fragmente de par sau insecte)
Ingrediente  4.1. Adjuvanti tehnologici acizi:  |lactic, clorhidric, sulfuric,
auxiliare citric, acetic, ortofosforic
permise

4.2. culturi bacteriene

culturi bacteriene producatoare de
acid lactic

4.3. ingrediente permise

zer

Caracteristici
organoleptice

5.1. miros

lipsit de mirosuri straine

5.2. aspectul

Culoarea variaza de la alb la crem;
produsul nu trebuie sd contind
aglomerari care sd nu se desfaca sub
0 usoara presiune.




Tabelul nr.2 Indici de calitate aplicabili cazeinelor cheag comestibile

Nr. | Parametri Indicatori Valoarea admisa
d/o
1. Principalii 1.1. continutul maxim de 12% in greutate
parametri umiditate
fizico-chimici
continutul minim de 84% in greutate
proteine  din lapte,
calculat pe baza
1.2.lextractului uscat
din care continutul minim| 95% 1n greutate
de cazeina
1.3. continutul maxim de 2% in greutate
grasime din lapte
1.4. continutul minim de 7,5% 1n greutate
cenusa (inclusiv P,0s)
1.5. continutul maxim de{l% in greutate
lactoza anhidra
1.6. continutul maxim de I5mgin25g
sedimente (particule arse)
2. Anumiti nivelul maxim admis de 0,75 mg/kg
poluanti plumb
3. [mpuritati corpuri  strdine  (precum absentein25 g
particulele de lemn, metal,
fragmente de par sau insecte)
4. Ingrediente  [enzime  alimentare  care cheag
auxiliare respecta cerintele
permise Regulamentului sanitarialte enzime de coagulare a laptelui
privind enzimele alimentare,
aprobate  prin  Hotararea
Guvernului nr.1056/2016;
5. 5.1. miros lipsit de mirosuri straine




Caracteristici
organoleptice

5.2. aspectul

Culoarea variaza de la alb la crem;
produsul nu trebuie sd conting
aglomerari care sa nu se desfacd sub
0 usoard presiune.




Anexa nr. 2

la Cerinte de calitate privind cazeinele
si cazeinatii destinati consumului uman

CAZEINATI COMESTIBILI

Tabelul nr. 3 Indici de calitate aplicabili cazeinatilor comestibili

Nr. d/o| Parametri Indicatori Valoarea admisa
1. Principalii  |1.1. continutul maxim de umiditate 8% in greutate
parametri
fizico- continutul minim de proteing 88% 1n greutate
chimici din lapte, calculat pe baza
extractului uscat
1.2.
din care continutul minim de 95% 1n greutate
cazeind
1.3. continutul maxim de grasime din 2% in greutate
lapte
1.4. continutul maxim de lactozd 1% 1n greutate
anhidra
1.5. valoare pH 6,0 1a 8,0
1.6. continutul maxim de sedimente 22,5mgin25¢g
(particule arse)
2. Anumiti nivelul maxim admis de plumb 0,75 mg/kg
poluanti
3. [Impuritdti  |corpuri straine (precum particule de absent in 25 g
lemn sau metal, fragmente de par sau
insecte)
4. Ingrediente |aditivi alimentari (agenti neutralizantihidroxizi sodiu,
auxiliare si de tamponare facultativi): .
: = . potasiu,
permise carbonati




fosfati calciu,

amoniu,
citrati ]
magneziu
Caracteristicif5.1. miros arome si mirosuri straine foarte
organoleptice slabe;
5.2. aspectul Culoarea variaza de la alb la]

crem; produsul nu trebuie s
contind vreun bulgdre care sd
nu cedeze la apdsarea usoara.

5.3 solubilitate

solubil aproape in totalitate in
apd distilatd, cu exceptia
cazeinatului de calciu.




