Proiect

GUVERNUL REPUBLICII MOLDOVA
HOTARARE nr.

din 2024
Chisinau

Cu privire la modificarea Hotararii Guvernului nr. 624/2020 cu privire
la aprobarea Cerintelor de calitate pentru preparate si produse din carne

In temeiul art.8 al. (8) si art.13 al. (5) din Legea nr.306/2018 privind
siguranta alimentelor (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2019, nr.59-65,
art.120), Guvernul HOTARASTE:

Hotararea Guvernului nr. 624/2020 cu privire la aprobarea Cerintelor de
calitate pentru preparate si produse din carne (Monitorul Oficial al Republicii
Moldova, 2019, nr. 59-65, art.120), se modifica dupa cum urmeaza:

1. in cerintele de calitate:
1) punctul 3 va avea urmatorul cuprins:

,,3. Prezentele Cerinte se aplica grupelor de produse de la pozitiile tarifare
0209, 0210, 160100, 1602, 1902 din Nomenclatura combinata a marfurilor,
aprobatd prin Legea nr. 172/2014.”

2) la punctul 4, subpct. 2), dupd cuvantul ,,viscere” se completeaza cu
cuvantul ,jumari” ;

3) la punctul 4, subpct. 4), litera r), va avea urmatorul cuprins:
,.I) preparate din carne in aluat — preparate fabricate din aluat si umplutura
din carne sau carne si ingrediente, altele decat carnea;”

4) la punctul 5, subpct. 6) se abroga.

5) punctul 5, subpct. 8), litera ) va avea urmatorul cuprins:



,»€) conserve de tip pateu — conserve fabricate din carne si/sau organe
comestibile de categoria intai si categoria a doua, tdiate in bucatele, blansate,
trecute prin tocdtor, pana la obtinerea unei paste omogene;”

6) punctul 5 se completeaza cu subpct. 91) cu urmatorul cuprins:

,, 91) conservi de tip pasti tartinabild cu continut de carne — conserva de
origine vegetala si carne, cu continut de carne minimum de 10%.”

7) punctul 6 se completeaza cu urmatorul cuprins:

,»3) preparate din carne crud maturate.”

8) se completeaza cu punctul 8! cu urmitorul cuprins:
,,8%. Preparate din carne crud maturate:
1) in functie de materia prima:

a) numai din carne de porc si slanina;
b) din carne de porc, de vita si slanina;
c) din carne de porc, pasare si slanina;
d) din carne de vita si de oaie;

2) in functie de procesul tehnologic:

a) afumate-uscate-maturate;

b) uscate-maturate;

3) in functie de diametrul:

a) carnati;

b) salamuri;

4) in functie de starea suprafetei:

a) cu mucegai pe membrana;

b) fara mucegai pe membrana;

4) in functie de durata maturarii:

a) cu maturare foarte scurta ( < 7 zile);
b) cu maturare scurta ( ~ 10 zile);

C) cu maturare medie (15-20 zile);

d) cu maturare lunga (40-110 zile, in functie de diametrul batonului);
5) in functie de forma produsului:



a) cilindric cu diametrul mic (carnati);

b) cilindric cu diametrul mare (salamuri);

c) drept-plat;

d) plat sub forma de potcoava,;

6) in functie de aplicarea unui tratament termic special:
a) cu etuvare;

b) fara etuvare.”

9) punctul 9 va avea urmatorul cuprins:

,»9. Specia de animale Tn denumirea comerciala a preparatelor, produselor
din carne, inclusiv si aplicarea imaginilor pe eticheta produselor se indica in cazul
in care cantitatea de carne — materie prima dintr-o anumita specie este mai mult
de % din continutul preparatului finit.”

10) punctul 13 va avea urmatorul cuprins:

,13. Producatorii produselor din carne trebuie sa asigure efectuarea
inregistrarilor care permit identificarea produsului si sa ofere dovezi documentare
privind respectarea cerintelor de calitate conform art. 13! al. (3) din Legea
nr.306/2018 privind siguranta alimentelor.”

11) punctul 17 va avea urmatorul cuprins:

., 17. Apa potabild utilizata la fabricarea preparatelor, produselor din carne
si cu continut de carne trebuie sa corespunda parametrilor de calitate stabiliti in
anexa la Legea nr. 182/2019 privind calitatea apei potabile.”

12) punctele 18— 18° se abroga.
13) punctul 22 va avea urmatorul cuprins:

,»22. Reziduurile produselor de uz fitosanitar in produsele alimentare trebuie sa
corespunda limitelor maxime admise prevazute in Regulamentul sanitar privind
limitele maxime de reziduuri de pesticide din sau de pe produsele alimentare si
hrand de origine vegetala si animald pentru animale, aprobat prin Hotadrarea
Guvernului nr. 867/2023.

14) se completeaza cu punctul 22! cu urmatorul cuprins:

,221. Preparatele, produsele din carne si cu continut de carne trebuie s
corespunda Normei sanitar-veterinare privind masurile de supraveghere si control



al unor substante si al reziduurilor acestora la animalele vii si la produsele lor,
precum si al reziduurilor de medicamente de uz veterinar in produsele de origine
animald, aprobate prin Hotararea Guvernului nr, 298/2011.

15) punctul 24 va avea urmatorul cuprins:

,»24. Preparatele, produsele din carne si cu continut de cane trebuie sa
corespundd anexei Regulilor privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, aprobate prin Hotararea Guvernului nr. 221/2009.”

16) punctul 32 va avea urmatorul cuprins:

”32. Aditivii alimentari, utilizati la fabricarea produselor, preparatelor din
carne $i cu continut de carne, trebuie sa corespunda prevederilor Regulamentului

sanitar privind aditivii alimentari, aprobat prin Hotararea Guvernului nr.
229/2013.”

17) punctul 38 va avea urmatorul cuprins:

,,38. Marca de identificare trebuie sa fie aplicata pe eticheta produselor de origine
animala expuse in vanzare catre consumatorul final. De asemenea, marca de
identificare se va aplica si pe documentele Tnsotitoare la livrarea produselor.”

18) Anexa nr. 2:
a) tabelul b) va avea urmatorul cuprins:

,» b) preparate din carne (inclusiv cu continut de carne)

Conditii de admisibilitate pentru:

Caracteristici carne preparate | din carnein | preparate
tocata din carne | marinadi/sos | in aluat
tocata
Continut de proteina:
- carne de pasare, %, minimum 8 8 8 8
- alte materii prime de carne, %, 12 12 12 10
minimum
- preparate cu continut de - 5-9 - 5-9
carne,%
Continut de grasime, %:

- preparate din carne, maximum 50,0 50,0 50,0 26,0
- preparate cu continut de carne - 35,0 - 28,0
Continut de sare alimentara, %,
maximum:




- cu utilizare sare alimentara,
- fara utilizare sare alimentara

1,0 1,0-3,0

Continut de amidon:

- preparate din carne, %

- preparate cu continut de carne,
%, maximum

Continut de paine (inclusiv
pesmeti macinati), %, maximum

- 20,0

Continut de umplutura, %
minimum

45

Temperatura produsului livrat
pentru comercializare, °C

- refrigerat: de la 0 pana la 4
- congelat: nu mai mult de minus 12

b) in Tabelul c), randul 7 se exclude.

¢) In Tabelul f), randul 5 se exclude.

d) in Tabelul g), randul 5 textul ,,10,0” se substituie cu textul ,,7,0 ™.
e) in Tabelul h) , randul 4 textul ,,10,0” se substituie cu textul ,,7,0 . Randul 5

textul ,,1,0 — 2,0” se substituie cu textul ,,1,0 —2,5”.

2. Prezenta Hotarare intrd in vigoare la expirarea a 3 luni de la data publicarii in

monitorul Oficial al Republicii Moldova.
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