TABEL DE CONCORDANȚĂ

	1
	Actul Uniunii Europene
Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European și al Consiliului din 29 aprilie 2004 privind igiena produselor alimentare (JO L 139, 30.4.2004, p. 1). Versiunea consolidată din 24.03.2021 include modificările prin Regulamentele (CE) nr. 1019/2008 și nr. 219/2009 și Regulamentul (UE) 2021/382.

	2
	Actul național vizat: Legea nr. 296/2017 privind cerințele generale de igienă a produselor alimentare.
Proiectul de lege pentru modificarea unor acte normative (privind simplificarea antreprenoriatului și înființarea întreprinderilor individuale START). Corespondența directă privește art. VII, textul propus pentru art. 11 din Legea nr. 296/2017.

	3
	Gradul general de compatibilitate: parțial. Evaluarea este limitată la capitolul III din anexa II din Regulamentul (CE) nr. 852/2004. Aprecierea fiecărei litere privește conținutul cerinței în domeniul acoperit de proiect.

	4
	Autoritatea responsabilă: Ministerul Dezvoltării Economice și Digitalizării.

	5
	Surse: proiectul de lege și versiunile română și engleză ale regulamentului anexat (CELEX 02004R0852-20210324, anexa II, cap. III, p. 19).

	6
	Verificarea de către BIE – nu este confirmată.
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	13

	CERINŢE PENTRU INCINTELE MOBILE ȘI/SAU TEMPORARE (CUM AR FI MARCHIZELE, STANDURILE COMERCIALE, PUNCTELE DE VÂNZARE PE VEHICULE), INCINTELE UTILIZATE ÎN PRINCIPAL CA LOCUINŢE PARTICULARE, DAR ÎN CARE SE PREPARĂ CU REGULARITATE PRODUSE ALIMENTARE PENTRU COMERCIALIZARE ȘI AUTOMATELE CARE DISTRIBUIE PRODUSE ALIMENTARE
	Requirements for movable and/or temporary premises (such as marquees, market stalls, mobile sales vehicles), premises used primarily as a private dwelling-house but where foods are regularly prepared for placing on the market and vending machines
	Articolul 11. Cerințe de igienă pentru unitățile de comerț ambulant și unitățile utilizate în principal ca locuințe particulare, dar în care se prepară cu regularitate produse alimentare pentru comercializare
	Article 11. Hygiene requirements for itinerant trading establishments and premises used primarily as private dwellings where food is regularly prepared for placing on the market
	Compatibil
	Se propune includerea expresă a locuințelor.
	–

	1. Incintele și automatele care distribuie produse alimentare trebuie să fie, în măsura în care este posibil, amplasate, concepute, construite, curăţate și menţinute în bună stare pentru a se evita riscul de contaminare, în special de către animale și dăunători.
	1. Premises and vending machines are, so far as is reasonably practicable, to be so sited, designed, constructed and kept clean and maintained in good repair and condition as to avoid the risk of contamination, in particular by animals and pests.
	(1) Unitățile de comerț ambulant și unitățile utilizate în principal ca locuințe particulare, dar în care se prepară cu regularitate produse alimentare pentru comercializare sunt astfel amplasate, concepute, construite, menținute curate și în stare bună încât să se evite pericolul contaminării, în special de către animale și de către organismele dăunătoare.
	(1) Itinerant trading establishments and premises used primarily as private dwellings where food is regularly prepared for placing on the market shall be sited, designed, constructed, kept clean and maintained in good condition so as to avoid the risk of contamination, in particular by animals and pests.
	Compatibil
	–
	–

	2. În special, după caz:
	2. In particular, where necessary:
	(2) În special, în caz de necesitate, sunt prevăzute:
	(2) In particular, where necessary, the following shall be provided:
	Compatibil
	„În caz de necesitate” păstrează condiția aplicabilă tuturor literelor de la a) la h).
	–

	(a) trebuie să existe instalaţii capabile să asigure un nivel adecvat de igienă personală (inclusiv instalaţii de spălare și uscare a mâinilor în condiţii de igienă, instalaţii sanitare igienice și vestiare);
	(a) appropriate facilities are to be available to maintain adequate personal hygiene (including facilities for the hygienic washing and drying of hands, hygienic sanitary arrangements and changing facilities);
	a) instalații corespunzătoare pentru menținerea igienei personalului, inclusiv instalații corespunzătoare pentru spălarea și uscarea igienică a mâinilor, spații sanitare igienice;
	(a) appropriate facilities for maintaining personal hygiene, including appropriate facilities for the hygienic washing and drying of hands and hygienic sanitary facilities;
	Compatibil
	–
	–

	(b) suprafeţele aflate în contact cu produsele alimentare trebuie să fie în bună stare, ușor de curăţat și, după caz, de dezinfectat. Acest lucru va impune utilizarea materialelor netede, lavabile, rezistente la coroziune și netoxice, cu excepţia cazului în care operatorii din sectorul alimentar pot dovedi autorităţii competente că alte materiale utilizate sunt corespunzătoare;
	(b) surfaces in contact with food are to be in a sound condition and be easy to clean and, where necessary, to disinfect. This will require the use of smooth, washable, corrosion-resistant and non-toxic materials, unless food business operators can satisfy the competent authority that other materials used are appropriate;
	b) suprafețele în contact cu produse alimentare în bună stare de întreținere și ușor de curățat, iar în cazul în care este necesar, de dezinfectat; pentru aceasta se utilizează materiale netede, lavabile, rezistente la coroziune și netoxice;
	(b) surfaces in contact with food that are in good repair and easy to clean and, where necessary, to disinfect. Smooth, washable, corrosion-resistant and non-toxic materials shall be used for this purpose;
	Compatibil
	–
	–

	(c) trebuie să se prevadă mijloace adecvate pentru curăţarea, și, după caz, dezinfectarea instrumentelor și a echipamentelor de lucru;
	(c) adequate provision is to be made for the cleaning and, where necessary, disinfecting of working utensils and equipment;
	c) mijloace pentru curățarea și, după caz, dezinfecția ustensilelor și a echipamentului de lucru;
	(c) means for cleaning and, where appropriate, disinfecting working utensils and equipment;
	Compatibil
	–
	–

	(d) în cazul în care produsele alimentare sunt curăţate în cadrul activităţilor întreprinderii din sectorul alimentar, trebuie să se prevadă mijloacele ca această operaţiune să se desfășoare în condiţii igienice;
	(d) where foodstuffs are cleaned as part of the food business' operations, adequate provision is to be made for this to be undertaken hygienically;
	d) mijloace pentru curățarea igienică a produselor alimentare, în cazul în care această operațiune este parte a activităților din domeniul alimentar;
	(d) means for the hygienic cleaning of foodstuffs where this operation forms part of the food business activities;
	Compatibil
	–
	–

	(e) trebuie să existe apă potabilă caldă și/sau rece în cantitate suficientă;
	(e) an adequate supply of hot and/or cold potable water is to be available;
	e) o sursă de apă fierbinte și/sau de apă potabilă rece;
	(e) a source of hot water and/or cold potable water;
	Compatibil
	–
	–

	(f) trebuie să se prevadă mijloace și/sau spaţii adecvate pentru depozitarea și eliminarea, în bune condiţii de igienă, a substanţelor și deșeurilor periculoase și/sau necomestibile (lichide sau solide);
	(f) adequate arrangements and/or facilities for the hygienic storage and disposal of hazardous and/or inedible substances and waste (whether liquid or solid) are to be available;
	f) mijloace și/sau spații pentru depozitarea igienică, colectarea și eliminarea substanțelor periculoase și/sau necomestibile și a deșeurilor (lichide sau solide);
	(f) arrangements and/or facilities for the hygienic storage, collection and disposal of hazardous and/or inedible substances and waste (liquid or solid);
	Compatibil
	–
	–

	(g) trebuie să se prevadă mijloace și/sau spaţii adecvate pentru păstrarea și controlul condiţiilor de temperatură adecvată a produselor alimentare;
	(g) adequate facilities and/or arrangements for maintaining and monitoring suitable food temperature conditions are to be available;
	g) instalații și/sau dispozitive de menținere și monitorizare a temperaturii pentru produse alimentare;
	(g) facilities and/or devices for maintaining and monitoring the temperature of foodstuffs;
	Compatibil
	–
	–

	(h) produsele alimentare trebuie amplasate în locuri și în condiţii care să permită, în măsura în care este posibil, evitarea riscului de contaminare.
	(h) foodstuffs are to be so placed as to avoid the risk of contamination so far as is reasonably practicable.
	h) produsele alimentare trebuie amplasate în locuri și în condiții care să permită, în măsura în care este posibil, evitarea riscului de contaminare.
	(h) foodstuffs shall be placed in locations and under conditions that make it possible, so far as practicable, to avoid the risk of contamination.
	Compatibil
	–
	–
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